VI. WSPOtPRACA Z GOSPODARKA

W 2019 roku Instytut Nauk o Zywnosci (INoZ) podpisat 9 porozumied o wspdtpracy
z instytucjami otoczenia spoteczno-gospodarczego (0OSG).

Realizowana byta szeroka dziatalno$¢ naukowa, ekspercka i badawcza INoZ i Wydziatu
Technologii Zywnosci (WTZ) na rzecz 0SG. W roku sprawozdawczym pracownicy INoZ przygotowali 31
ekspertyz dla wielu firm z branzy przetwérstwa rolno-spozywczego, uzyskali 1 karte aplikacji produktu
oraz udzielali licznych konsultacji przedsiebiorcom. We wspétpracy z firmami spozywczymi
zrealizowanych zostato 14 prac dyplomowych, w tym 2 doktorskie, 6 magisterskich i 6 inzynierskich.

Kontynuowana byta realizacja projektéw takich jak: Projekt RIA Horyzont 2020 pt.
,Innowacyjny system przetwarzania zywnosci na zmniejszong skale - FOX” realizowany z Cedrus Sp. z
0.0. Sp. K. Elea Vertriebs-Und Vermarktungs DIL — Niemieckim Instytutem Technologii Zywnosci oraz
Sady Tuchoraz, Ltd., a takze zadanie badawcze w ramach POIR dziatania 1.1. Podzadania 1.1.1. projektu
pt. Opracowanie innowacyjnej technologii hybrydowego suszenia odpaddw i produktéw ubocznych
przemystu owocowo-warzywnego” z firmg Cedrus Sp. z 0.0. Sp. K. pod kierownictwem dr inz. Artura
Wiktora; Biostrateg Ill - wniosek nr 343817 ,Opracowanie innowacyjnej metody obliczania sladu
weglowego dla podstawowego koszyka produktéw zywnosciowych” we wspdtpracy z Przemystowym
Instytutem Maszyn Rolniczych oraz Unifreeze Sp. z 0.0. pod kierownictwem dr hab. Moniki Janowicz,
prof. SGGW. We wspétpracy z Instytutem Uprawy Nawozenia i Gleboznawstwa — Paistwowy Instytut
Badawczy w Putawach, w ramach tematu: ,Badania w zakresie optymalizacji doboru odmian w
ekologicznej uprawie roslin rolniczych, zalecanych do produkcji polowej towarowej. Okreslenie
dobrych praktyk ochrony przed agrofagami w tych uprawach”, pod kierownictwem naukowym dr hab.
Grazyny Cacak-Pietrzak realizowane byly dwa tematy. Rozpoczeto realizacje projektu OPUS 15,
,Charakterystyka determinantéw genetycznych biosyntezy kwasu propionowego oraz analiza ich
funkcjonalnosci w wybranych bakteriach fermentacji mlekowej” z Instytutem Biochemii i Biofizyki PAN
(kierownik dr hab. Lidia Stasiak-Rézanska) oraz projektu finansowanego przez NCBiR, "Trzecia Misja
Uczelni" (nr projektu nr projektu WND-POWR.03.01.00-00-T023/18-01, "Innowacyjny Obdz Naukowy
SmartUp") wraz z Fundacjg Grupa ADAMED (okres realizacji 01.09.2018 r. - 31.10.2020 r.). Ponadto
realizowano projekt finansowany przez NCBiR, w ramach Dziatania 3.5 ,,Kompleksowe programy szkét
wyzszych” w O$ lIl. Szkolnictwo wyzsze dla gospodarski i rozwoju (nr projektu POWR.03.05.00 00
Z033/17, ,Sukces z natury — kompleksowy program podniesienia jako$ci zarzgdzania procesem
ksztatcenia i jakosci nauczania Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie”) (okres
realizacji 01.03.2018 - 28.02.2022 r.).

Pracownicy Instytutu wygtosili wyktady, przeprowadzili wiele szkolen i warsztatéw na rzecz
0OSG, przyktadowo: Szkolenia z zakresu analizy sensorycznej dla przedstawicieli przemystu
spozywczego z Biatorusi we wspétpracy z Europejskim Centrum Edukacyjnym ,,Centrus Natalia Gotka”;
warsztaty nt ,Ocena sensoryczna win i napojow winiarskich w ramach Kursu winiarskiego dla
przedstawicieli zaktadéw winiarskich i Ministerstwa Rolnictwa” Zwigzek Pracodawcéw Polska Rada
Winiarstwa; , Higiena srodowiska produkcyjnego”.

Nieodtgczng czeécig dziatalnosci nauczycieli akademickich INoZ jest edukacja spoteczefstwa,
dlatego w ramach kooperacji ze szkotami ponadgimnazjalnymi zorganizowano m.in. zajecia
warsztatowe dla uczniéw w laboratoriach wydziatowych oraz wydarzenia popularyzujace nauke, takie
jak: Uniwersytet dzieci oraz ,Otwarte laboratoria” nt: ,Reakcje charakterystyczne zwigzkéw
nieorganicznych”; Reakcje charakterystyczne zwigzkdw nieorganicznych i organicznych”; Warsztaty
,Chemia w kuchni”, ,Smog w doswiadczeniach”; symulacje komputerowe ,Molekuty na stét”, w
ramach projektu koordynowanego przez Biuro Promocji SGGW, skierowanego do uczniow szkét
érednich. Ponadto pracownicy INoZ brali czynny udziat w wydarzeniach popularyzujgcych nauke, m.in.
w Festiwalu Nauki, Pikniku Naukowym, Dniach SGGW. W przygotowanie i obstuge tych wydarzen
zaangazowani byli réwniez studenci K6t Naukowych funkcjonujacych na WTZ. W organizacje Dni SGGW
wigczyty sie zaprzyjaznione firmy: Animex, ABW Agrocentrum, Browar Jabtonowo, Kropla Omega, OSM



Garwolin, Piekarnia Bracia Kowalscy, SM Mlekovita, OSM Garwolin, Unilever, Woj-len, Zaktady Miesne
Jadoéw Sp. z 0.0., Zaktad Miesny Wierzejki JM Zdanowscy.

Zorganizowano konferencje biznesowo-naukowa MeetUp Food Suplement Ingredients Il
Edition (29.10.2019), ktérg wraz z INoZ wspdtorganizowata firma PK Components, a partnerem
strategicznym byta The Fruit Company Iprona, Wtochy, partnerami wspierajacymi: Kancelaria prawna
Chatas i wspdlnicy, Krajowa Rada Suplementdéw i Odzywek, Wawrzyniak Zalewska Food and Farma
Legal Radcy Prawni Sp. J., Foodie, Klaster Life Science Krakéw, Brandy Design, NutraFood Poland,
Klaster NutriBiomed, Diet-Food, Lallemand Health Solution. Udziat braty osrodki naukowe takie jak:
Instytut Wiékien Naturalnych i Roélin Leczniczych, Instytut Rozrodu Zwierzat i Badan Zywnosci Polskiej
Akademii Nauk, Wydziat Biologii i Ochrony Srodowiska Uniwersytetu tédzkiego.

Cztonkami Rad Naukowych OSG s3: prof. Dorota Witrowa-Rajchert i prof. Andrzej Lenart
(Formu Naukowego Polskiej Federacji Producentéw Zywnosci — Zarzad Producentéw); prof. Mirostaw
Stowinski (Kolegium Naukowego Znaku ,,Poznaj Dobrg Zywno$¢”, Rady ds. Tradycyjnych i Regionalnych
Nazw Produktéw Rolnych i Srodkéw Spozywczych MRiRW, Rady Naukowej Fundacji ,ADAMED”, Rady
Naukowej Mc Donalds i Panelu Ekspertéw PFPZ).

W ramach zaje¢ dydaktycznych dla studentéw, WTZ prowadzi wspétprace z 0SG. Wykfady dla
studentdw prowadzili przedstawiciele firm np. Aryzta Polska, Instytutu Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywczego im. prof. Wactawa Dabrowskiego, Polskiego Komitetu Normalizacyjnego. Studenci
odbyli wizyty studyjne w: Instytucie Wysokich Cisniert PAN, Ferrero Polska, OSM Garwolin, Zaktad
przetwdrstwa owocowo — warzywnego, Dohler Polska, Zaktady Miesne Wierzejki, Bunge Polska Sp. z
0.0., ,Firma Bracia Urbanek Andrzej i Jacek Urbanek Spétka Jawna”, Cukierki Reklamowe Konstancja
Dotega-Dotegowska, ale réwniez w przedsiebiorstwach, takich jak: Oczyszczalnia Sciekéw Potudnie,
Stacja Filtrow MPWiK oraz Elektrocieptownia Zeran.



