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Zalgcznik nr 1

Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 06 listopada 2017 roku powolane]
przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Agnieszki Ciurzynskiej
w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia zywnoSci i zywienia

Dr inz. Agnieszka Ciurzyfska jest absolwentka Wydziatu Nauk o Zywnosci Szkoty
Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Studia magisterskie ukoficzyla w 2003 roku
uzyskujac tytut zawodowy magistra inzyniera. W tym samym roku podjela czteroletnie studia
doktoranckie na macierzystym Wydziale. W 2007 roku uzyskata stopiefi naukowy doktora nauk
rolniczych w zakresie technologii zywno$ci i Zywienia. Prace doktorska pt. »Studia nad
wplywem odwadniania osmotycznego na whasciwosci liofilizowanych truskawek” realizowala
pod opieka prof dr hab. Andrzeja Lenarta. Habilitantka rozpoczgta prace zawodowg na
Wydziale Nauk o Zywnosci Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w 2007 roku, pracujac
poczatkowo na stanowisku asystenta a od 2008 roku do chwili obecnej na stanowisku adiunkta
w Katedrze Inzynierii Zywnosci i Organizacji Produkcji. Swoje kwalifikacje zawodowe dr inz.
Agnieszka Ciurzyfiska podnosita poprzez ukonczenie studidw podyplomowych MBA
prowadzonych przez SGGW w Warszawie oraz ESSEC Business School w Paryzu,
semestralnego Studium Doskonalenia Pedagogicznego, szkoleniach na temat problematyki
dotyczacej studentéw niepetnosprawnych i udzielania pierwszej pomocy oraz prezentacji
multimedialnej w pracy nauczyciela akademickiego, jak rowniez w zakresie, bezpieczenstwa 1
higieny pracy oraz higieny i zapewnienia bezpieczenstwa zdrowotnego produkcji zywnosci.

Jako swéj dorobek ilustrujagcy wkiad do rozwoju nauki Dr ini. Agnieszka
Ciurzynska przedstawita do oceny osiagnigcie naukowe w postaci jednotematycznego cyklu
publikacji pt.: ,,Wplyw struktury na wybrane whasciwosci suszy uzyskanych metoda suszenia
sublimacyjnego”. Cykl ten obejmuje 8 wspélautorskich artykutow naukowych, w tym 7 zostato
opublikowanych w czasopismach wyroznionych w bazie JCR. Sumaryczny Impact Factor cyklu
prac wynosi 10,772, a suma punktow MNiSW wynoszaca 201 swiadczy o wysokiej wartosci
naukowej ocenianego cyklu. Prace ukazaly si¢ w czasopismach: Drying Technology, LWT -
Food Science and Technology, Italian Journal of Food Sciences, Zeszyty Problemowe Postepow
Nauk Rolniczych, International Agrophysics, Journal of Texture Studies, Food Hydrocolloids.
Pozycje te ukazaly si¢ w latach 2010-2017, we wszystkich opracowaniach Habilitantka pelnita
wiodaca role, jest pierwszym autorem 1 jednoczesnie autorem korespondencyjnym. Kandydatka
szacuje swo] wklad w tworzeniu tych publikacji od 53 do 70%.




W ocenie merytorycznej osiggniecia naukowego dr hab. Ewa Jakubczyk prof. SGGW
wskazata, ze doswiadczenie Habilitantki, zdobyte przy realizacji prac magisterskiej 1
doktorskiej, zawazylo w duzym stopniu o Jej dalszym rozwoju naukowym. Ponadto Pani
Recenzent wskazata, ze badania wykonane w ramach pracy doktorskiej dotyczace wplywu
odwadniania osmotycznego na wlasciwosci liofilizowanych truskawek, zainspirowaty
Habilitantke do kontynuowania dalszych prac badawczych, ale przy wykorzystaniu innego
surowca-dyni. Réwniez prof. dr hab. Adam Figiel podkreslit, ze wybor materiatow badawczych
w postaci miazszu dyni oraz zeli truskawkowych nalezy uzna¢ za prawidtowy biorgc pod uwage
reprezentacje surowcow o zwartej strukturze podatnej na wielowariantowos¢ obrobki wstepne;,
w tym blanszowania i odwadniania osmotycznego oraz uktadéw hydrokoloidowych o delikatne;
strukturze umozliwiajgcych modelowanie uwzgledniajace sktad surowcowy i czas aeracji.

Cel jednotematycznego cyklu prac zostat podyktowany poszukiwaniem nowych
rozwiazan umozliwiajgcych okreslenie ., wplywu warunkow otrzymywania suszy sublimacyjnych
na ich strukture oraz wybrane wiasciwosci fizyczne na przykladzie suszonej sublimacyjnie dyni
i zeli hydrokoloidowych”. Pani prof. dr hab. Lidia Zander wskazata na fakt, ze tak sformulowany
cel pracy dobrze odpowiada zaréwno przedstawionemu materiatowi, jak i sposobie interpretacji
wynikéw eksperymentow. Jednocze$nie recenzenci podkreslili, ze tytut catosci osiggniecia moze
by¢é mylacy, w szczegblnosci odnoszac si¢ do pierwszej czgSci osiggnigcia dotyczacej
sublimacyjnego suszenia migkiszu owocow dyni.

W publikacjach (O1 — O3) dr A. Ciurzynska badata wplyw procesow wstepnej obrobki
probek (odwadnianie osmotyczne, blanszowanie) 1 warunkow procesowych (sposob zamrazania,
temperatura) na szereg whasciwosci fizycznych i fizykochemicznych materialu odwodnionego.
Recenzenci oraz czionkowie Komisji wskazali, ze uwzglednienie wszystkich parametrow
procesowych zastosowanych zaréwno przed, jak i podczas liofilizacji w aspekcie struktury 1
innych, wybranych wlasciwosci otrzymanego produktu, $wiadczy o umiejetnosci
konsolidowania badan prawidlowo zaplanowanych w kilkuletniej perspektywie. Jest to
niezwykle trudne w przypadku podjecia decyzji o rozwigzywaniu problemu naukowego w
oparciu o wyniki zawarte w cyklu publikacji.

Analiza wynikoéw badan dotyczacych dyni pozwolita Habilitantce w przekonywujacy
sposob wyjasni¢ wplyw rodzaju obrobki wstepnej oraz sposobu zamrazania na wlasciwosci
suszu sublimacyjnego. Zastosowanie obrobki wstepnej w postaci blanszowania i odwadniania
osmotycznego w ukltadzie indywidualnym lub sekwencyjnym pozwolito sformutowa¢ wnioski
o duzym znaczeniu praktycznym. Szczegolne znaczenie z punktu widzenia jakosci 1 trwalosci
produktu, takze w aspekcie rodzaju opakowania lub jego braku, ma wykazanie, ze odwadnianie
osmotyczne w roztworze cukru wzmacniajac strukture suszu sublimacyjnego i1 zabezpieczajac
przed zmianami barwy ograniczyto sorpcje pary wodnej. Z kolei, stwierdzenie braku wplywu
wydtuzenia czasu obrobki osmotycznej i indywidualnego stosowania blanszowania przy
jednoczesnym dostrzezeniu mozliwosci ksztattowania wiasciwosci fizycznych suszu przez
zastosowanie blanszowania przed odwadnianiem osmotycznym, wyznacza perspektywe
dalszych badan w celu doskonalenia jakosci produktow suszonych metoda sublimacyjna.

Recenzenci podkreslaja szczegblowa analize wynikow poszczegdlnych wariantow
eksperymentéw tej czesci osiggniecia naukowego, popartg statystyczna analiza danych
liczbowych, prowadzaca do oceny istotnosci wplywu czynnikéw, wskazuja ze zmiany
fizykochemicznych wlasciwosci materiatu po suszeniu Habilitantka przypisuje zmianom
struktury, o ktorych wnioskuje w oparciu o zréznicowanie skurczu suszarniczego 1 porowatosci.




Jak wskazuje Pani prof. dr hab. Lidia Zander interpretacja przedstawionych wynikow jest bardzo
szczegOtowa, niemniej jednak mogtaby by¢ rozszerzona poprzez prezentacje uzyskanych
struktur np. na obrazach mikroskopowych.

Recenzenci i cztonkowie Komisji zgodnie wskazali, ze Habilitantka znacznie wigcej
uwagi poswiecita badaniom zachowania ukladow hydrokoloidowych w procesie liofilizacji
przedstawionym w pozostatych pieciu pozycjach cyklu publikacji. Mysla przewodnia tej czgsci
cyklu byto uzyskanie liofilizowanych zeli truskawkowych o zdefiniowanych parametrach
struktury 1 wiasciwosciach uzytkowych. Kolejne publikacje zestawione w osiagnieciu
naukowym ukfadaja sie w coraz bardziej zaawansowane studium fizycznych
i fizykochemicznych cech zeli. Poczatkowo, podobnie jak w innych publikacjach, dr inz.
Agnieszka  Ciurzynska koncentrowata uwagge na  podstawowych  wielkoSciach
charakteryzujacych produkty odwadniane (aktywno$¢ wody, barwa, zdolnos¢ do wtornego
odwadniania, wlasciwosci mechaniczne). Nastepnie Habilitantka wprowadzita napowietrzanie
jako metod¢ ksztaltowania struktury materiatu poddawanego suszeniu 1 produktu finalnego oraz
podjeta probe analizy zmian zachodzacych w strukturze liofilizowanych zeli w zaleznosci od
kompozycji zastosowanych hydrokoloidow, interpretujagc je w oparciu o dokumentacje
fotograficzna mikrostruktur, a takze na podstawie zmian gestoSci, porowatosci 1 skurczu
suszarniczego. W kolejnych publikacjach zakres badan dr Ciurzyfiska poszerzyla wprowadzajac
rejestracje emisji akustycznej wystepujacej podczas testu kompresyjnego tekstury probek
liofilizatow oraz oceng cech sensorycznych, jako uzupetnienie kompletu fizycznych wiasciwosci
badanych materiatow stosowanych we wczes$niejszych pracach.

Ponadto prof. dr hab. Lidia Zander oraz prof. dr hab. Adam Figiel wskazali, ze na
podkreslenie zastuguje fakt, ze w pracy (poz. O7: Structure influence on mechanical and acoustic
properties of freeze-dried gels obtained with the use of hydrocolloids. Journal of Texture Studies)
podjeto probe sklasyfikowania struktury probek 1 skorelowania efektow akustycznych
z wlasciwosciami mechanicznymi przy wykorzystaniu bardzie] zaawansowanej metody
statystycznej — wieloczynnikowej analizy danych liczbowych opartej na koncepcji sktadowych
glownych (PCA - ang. principal komponent analysis). Wykazano przy tym wystepowanie
zwigzku miedzy emisja akustyczng towarzyszacg kompresji probki z cechami jej struktury.
Dodatkowo prof. dr hab. Adam Figiel podkreslit umiejetnos¢ przekonywujacego wnioskowania
Kandydatki na podstawie wielu wynikéw uzyskanych dzigki wiasciwemu wykorzystaniu
bogatego warsztatu metodycznego, ugruntowanemu juz doswiadezeniu badawczemu 1 duzemu
zakresowi wiedzy, poglebionej i poszerzonej takze dzigki uwaznemu sledzeniu wynikoéw badan
innych autoréw. Dodatkowe, umiejetne wykorzystanie wynikdéw badan wytrzymatosci
mechanicznej w polaczeniu ze zjawiskami akustycznymi, a takze wynikow badan sensorycznych
do interpretacji zjawisk zachodzacych podczas obrobki wstepnej oraz procesu liofilizacji
predysponuje Kandydatk¢ do roli eksperta w zakresie struktury i tekstury wysuszonych
produktow spozywczych. Z kolei, troska o korzystny skiad prozdrowotny opracowywanych
liofilizatow, przy dbalosci o utrzymanie zdolnosci rekonstrukcyjnej podczas procesu rehydracji,
umiejscawia wkiad naukowy Kandydatki w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia.

W podsumowaniu dyskusji o osiggnigciu naukowym dr inz. Agnieszki Ciurzynskiej
przedstawionego w formie cyklu publikacji pt. ,, Wplyw struktury na wybrane wlasciwosci suszy
uzyskanych metoda suszenia sublimacyjnego” jednomyélnie stwierdzono, ze zawiera ono
samodzielny, istotny i oryginalny wkiad Kandydatki w rozwoj dyscypliny naukowej technologia
Zywnosci 1 zywienia 1 moze by¢ przedmiotem post¢powania habilitacyjnego.




Dorobek naukowy dr inz. Agnieszki Ciurzynskiej obejmuje wspotautorstwol4 prac
opublikowanych w czasopismach znajdujacych si¢ w bazie Journal of Citation Reports (w tym
1 pracy przegladowej), 22 prac zamieszczonych w czasopismach nieindeksowanych w bazie
JCR, 1 rozdzialu w monografii oraz 40 doniesien konferencyjnych. Wigkszos¢ oryginalnych
prac tworczych (95%) ukazata si¢ po uzyskaniu stopnia doktora przez Kandydatke. Dr inz.
Agnieszka Ciurzynska uczestniczyta w wietu konferencjach krajowych 1 miedzynarodowych, na
ktorych wygtosita 17 referatow 1 zaprezentowala 34 postery.

Sumaryczny Impact Factor dla opublikowanych przez Habilitantke prac wynosi 24,552
(w tym 10,772 to suma prac stanowigcych najwazniejsze osiagnigcie naukowe), liczba cytowan
prac w bazie Web of Science- core collection wynosi 56 (37- bez autocytowan). Indeks Hirscha
wedlug tej samej bazy wynosi 4. Sumaryczna liczba punktow za efekty prowadzonej dziatalnosci
wedlug punktacji MNISW z 23 grudnia 2015 roku wynosi 481 (w tym 201 to suma punktéw
obejmujgca jednotematyczny cykl publikacji). Pomijajac opracowania z jednotematycznego
cyklu publikacji, Habilitantka jest pierwszym autorem w 23 publikacjach, sposrod 29
oryginalnych opracowan (80%). Prace oryginalne zostaly opublikowane w liczacych sie
czasopismach z zakresu technologii i inzynierii zywnosct — jak np. Drying Technology, Journal
of Food Engineering, Zywnos$¢. Nauka. Technologia. Jako$¢, LWT — Food Science and
Technology, J. of Texture Studies, Food Hydrocolloids i szeregu innych. Dr inz. Agnieszka
Ciurzynska opracowata 13 recenzji publikacji w czasopismach krajowych i migdzynarodowych.
W latach 2015-2016 recenzowala réwniez 2 migdzynarodowe projekty badawcze.

Dorobek naukowy Pani dr inz. Agnieszki Ciurzynskiej obejmuje szeroki zakres
tematyczny, skupiony wokdt wspotczesnych probleméw technologii 1 inzynierit zywnosci.
Mozna w nim wyr6znié kilka obszaréw zainteresowan:

e Wplyw warunkow liofilizacji 1 obrobki wstgpnej na wlasciwosci suszonych
sublimacyjnie truskawek i dyni.

o  Wplyw warunkow suszenia prézniowego na jakos¢ suszonych truskawek.

e  Wykorzystanie zrownowazonych technologii i produktow ubocznych w otrzymywaniu
innowacyjnych produktow.

e Mozliwosci wykorzystania hydrokoloidéw przy opracowywaniu nowatorskich
produktéw spozywczych o prozdrowotnych cechach.

Cztonkowie komisji docenili bogaty dorobek naukowy Habilitantki dotyczacy
wspomnianych zagadnien 1 wskazali, Zze jest on spojny 1 przez to ulatwiajacy doglebng
specjalizacje w zakresie utrwalania 1 oceny jakosci suszonych produktéw spozywczych.
Dorobek ten powstal m.in. dzigki uczestniczeniu w trzech projektach badawczych
finansowanych ze zrodel zewngtrznych. Pierwsze doswiadczenie jako wykonawca, Habilitantka
zdobyta wkrotce po uzyskaniu stopnia doktora uczestniczac w latach 2008 — 2011 w realizacji
projektu, ktdry dotyczac struktury owocodw migkkich suszonych prozniowo w aspekceie jakosci
wysuszonego produktu ukierunkowat jej zainteresowania naukowe. Zainteresowania te mogla
poszerza¢ podejmujac role kierownika projektu w ramach programu Sonata realizujac temat
Lnnowacyjny produkt truskawkowy o wykreowane) strukturze”. Réwnolegle zdobywata
doswiadczenie w migdzynarodowe] wspolpracy naukowe] uczestniczac w realizacji projektu
“Development of sustainable processing technologies for converting by-products into healthy,
added value ingredients and food products”, ktéry byl realizowany przez konsorcjum z
osrodkami w Polsce, Szwecji 1 Niemczech w ramach programu ERA-NET SUSFOOD.




Swiadectwem uznanej dojrzalosci naukowej Habilitantki jest takze powierzenie
Habilitantce recenzji 13 publikacji naukowych przez redakcje czasopism z listy JCR 1 dwoch
recenzji miedzynarodowych projektéw badawczych, jak rowniez pelnienie funkcji promotora
pomocniczego w otwartym przewodzie doktorskim. Wynika stad, ze Habilitantka dysponuje juz
jasno sprecyzowanym obszarem zainteresowan i uksztaltowanym warsztatem badawczym. Jak
wskazala prof. dr hab. Lidia Zander pewnym mankamentem w profilu naukowym Habilitantki
jest brak stazu naukowego w osrodku zagranicznym, co moze by¢ czynnikiem ograniczajacym
Jej mozliwos¢ dalszego awansu naukowego.

W podsumowaniu dziatalnoéci naukowej Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili,
ze zgodnie z wyzej przedstawionymi danymi dorobek naukowy Habilitantki jest znaczny i
wartosciowy z punkiu widzenia naukowego, jak 1 aplikacyjnego. Ocena dorobku naukowego dr
inz. Agnieszki Ciurzynskiej wskazuje na Jej ciagly rozwoj naukowy, poszerzanie zainteresowan
badawczych. Na podkreslenie zashuguje umiejetnosé pracy w zespolach badawczych, rowniez
miedzynarodowych, jak 1 pozyskiwanie funduszy na prace badawcze.

W ocenie osiggni¢¢ dydaktycznych i organizacyjnych Czlonkowie Komisji
jednomyslnie stwierdzili, ze dr inz. Agnieszka Ciurzynska jest nauczycielem akademickim o
duzym doswiadczeniu dydaktycznym, ktére zdobywata sukcesywnie od poczatku pracy na
macierzystym Wydziale. Habilitantka prowadzi zajecia dydaktyczne w Katedrze Inzynierii
Zywno$ci i Organizacji Produkcji SGGW w Warszawie dla studentéw na kierunku Technologia
Zywnosci i Zywienie Czlowieka, Bezpieczefistwo Zywnosci, Towaroznawstwo na Wydziale
Nauk o Zywnosci oraz na kierunku Biotechnologia prowadzonym na Wydziale Ogrodnictwa,
Biotechnologii i Architektury Krajobrazu. Ponadto dr Ciurzynska opracowata programy ¢wiczen
laboratoryjnych 1 wykladow licznych przedmiotow, ktorych byla lub jest realizatorem. Wsréd
nich wymieni¢ mozna przedmioty takie jak: Ekologia i ochrona srodowiska, Odwadnianie i
suszenie zywnosci, ,Inzynieria procesowa I, Wspolczesne trendy w nauce o zywnosci i
zywieniu, Bioinzynieria, Gospodarka energetyczna, Inzynieria procesowa produkeji zywnosci,
Inzynieria procesow biotechnologicznych, Przemystowe procesy biotechnologiczne. Prowadzila
takze zajecia w jezyku angielskim dla studentéw z wymiany naukowej z przedmiotu Qutlines of
food engineering. Habilitantka organizowala rowniez zajecia terenowe w zakltadach przemystu
spozywczego 1 oczyszczalni sciekow w ramach przedmiotdw obejmujacych zagadnienia
gospodarki energetycznej, ekologii 1 ochrony srodowiska.

Swoje predyspozycje do ksztaltowania wiasciwych postaw studentow w podejsciu do
probleméw naukowych Habilitantka rozwijata petniac role promotora 9 prac magisterskich i 10
prac inzynierskich oraz opiekuna 5 prac magisterskich i jedne] pracy inzynierskiej. Z kolei,
promotorstwo pomocnicze w przewodzie doktorskim pt. ,,Wplyw odwadniania osmotycznego
jabtek w roztworach cukru z dodatkiem sktadnikow wzbogacajacych 1 suszenia konwekecyjno-
mikrofalowo-prézniowego na whasciwosci fizykochemiczne suszy” jest dobrym prognostykiem
szybkiej kariery naukowej Habilitantki.

Dr Agnieszka Ciurzynska doskonalita swoje umiejetnosci uczestniczac w licznych
kursach, szkoleniach 1 warsztatach m.in. byty to: szkolenie w zakresie Higieny 1 zapewnienia
bezpieczenstwa zdrowotnego produkeji zywnosci w tym Kurs HACCP w zakladach przemystu
spozywczego, seminarium , Oznaczanie wody metoda Karla Fischera”, seminarium ,,Analiza
danych w programie Statistica 9, seminarium ,,Zarzadzanie projektem badawczo-rozwojowym
w praktyce”. W ramach projektu dydaktycznego Vegetable proteins and Innovation




realizowanego w ramach Erasmus Intensive Programme koordynowanego przez AgroSup Dijon,
w 2014 roku Kandydatka byta kierownikiem tego projektu w SGGW.

Komisja docenita umiejetnos¢ Habilitantki do taczenia pracy naukowej, dydaktycznej z
dziafalnoscia organizacyjng. Dr inz. Agnieszka Ciurzyfiska podejmowata szereg funkcji w
pracach na rzecz Katedry, Wydziatu i Uczelni, mozna wymieni¢ m.in.: petnienie roli cztonka
Wydziatowej Komisji Wyborczej w latach 2012-2016 oraz cztonka Wydziatowej Komisji KRK
w latach 2014 — 2016, a takze opiekuna praktyk studenckich na Wydziale Nauk o Zywnosci w
roku akademickim 2013/2014 oraz opiekuna roku na Wydziale Nauk o Zywnosci w latach 2013
—2018. Jak wskazaty Pani prof. dr hab. Lidia Zander, dr hab. Ewa Jakubczyk prof. SGGW oraz
dr hab. Marzena Gawrysiak-Witulska godne wyréznienia jest rowniez zaangazowanie dr inz.
Agnieszki Ciurzyfiskiej w zakresie dziatalnosci organizacyjnej i popularyzujacej nauke. Poza
przynaleznoscia do dwoch krajowych towarzystw naukowych nalezy podkresli¢ pelnienie
funkeji koordynatora Festiwalu Nauki w Katedrze, prace w Komitecie Organizacyjnym Dni
SGGW, dziatania popularyzujace nauke w roznych srodowiskach.

Bioragc pod wuwage pozytywne oceny osiagnigcia naukowego W postaci
jednotematycznego cyklu publikacji pt.: ,,Wplyw struktury na wybrane whasciwosci suszy
uzyskanych metoda suszenia sublimacyjnego” stanowiacego podstawe do ubiegania sie 0
stopien doktora habilitowanego oraz catoksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego
1 organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentow i Czlonkow Komisji, a takze
dyskusj¢ i jednomyslne glosowanie na posiedzeniu w dniu 06.11.2017 roku, Komisja
Habilitacyjna powotana przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow w sprawie
przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr inz. Agnieszki Ciurzynskiej pozytywnie
opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych
w zakresie technologii zywnosci i zywienia i rekomenduje go Radzie Wydzialu Nauk
o Zywnosci Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Sekretarz Komisji Przewodniczacy Komisji
dr hab. Krzysztof Dasiewicz prof. dr hab. Zdzistaw Targonski




