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Uzasadnienie
do Uchwaly Komisji habilitacyjnej z dnia 29 pazdziernika 2019 roku
powolanej przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Emilii Janiszewskiej-Turak
w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia Zzywnosci i Zzywienia

Dr inz. Emilia Janiszewska-Turak jest absolwentkqg Wydzialu Nauk o Zywnosci
Uniwersytetu Warminsko-Mazurskiego w Olsztynie, gdzie w 2004 r. uzyskata tytul zawodowy
magistra inzyniera na kierunku Inzynieria chemiczna i procesowa w specjalnosci inzynieria
przetworstwa zywnosci. W tym samym roku podjeta studia doktoranckie na Wydziale Nauk o
Zywnosci SGGW w Warszawie, a po ich ukonczeniu w 2008 r. uzyskata stopieft doktora nauk
rolniczych w zakresie ,,technologii zywnosci i zywienia" na podstawie wyrdznionej rozprawy
pt. ,.Studia nad mikrokapsutkowaniem aromatéw spozywczych metoda suszenia rozpytowego",
ktorg wykonata pod kierunkiem prof. dr hab. inz. Doroty Witrowej-Rajchert z Katedry Inzynierii
Zywnosci i Organizacji Produkcji. Dziatalno$¢ zawodowa dr inz. Emilii Janiszewskiej-Turak
zwigzana jest przede wszystkim ze Szkola Gléwna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie,
gdzie w 2008 roku podjela prace jako asystent na Wydziale Nauk o Zywnosci w Katedrze
Inzynierii Zywnos$ci i Organizacji Produkcji, a od 2009 roku na stanowisku adiunkta, gdzie
pracuje do chwili obecnej. Poza macierzystym wydzialem, dr inz. Emilia Janiszewska-Turak
okresowo pracowala jako wykladowca i starszy wykladowca w Panstwowej Wyzszej Szkole
Informatyki i Przedsigbiorczosci w Lomzy. Dr inz. Emilia Janiszewska-Turak systematycznie
podwyzszala swoje kwalifikacje konczac szereg studiow i kurséw: Studia Doskonalenia
Pedagogicznego w SGGW w Warszawie, studia podyplomowe w zakresie nowoczesnych
instrumentalnych metod analitycznych oraz ochrony wiasnosci intelektualnej, odbyta takze kilka
naukowych i dydaktycznych stazy zagranicznych, m.in. w Belgii, na Wegrzech, we Wiloszech,
Francji, Chorwacji i w U.S.A. Jest cztonkinig Polskiego Towarzystwa Technologéw Zywnosci
oraz Stowarzyszenia Top500 Innovators.

Jako swdj dorobek ilustrujacy wklad do rozwoju nauki , dr inz. Emilia Janiszewska-
Turak przedstawila do oceny osiggniecie naukowe w postaci jednotematycznego cyklu
publikacji pt.: ,,Wplyw modyfikacji parametréw mikrokapsutkowania zwigzkéow aktywnych
metodg suszenia rozpylowego na efektywnos¢ procesu oraz wlasciwosci proszkow" w skilad
ktérych wchodzi 6 artykuléw opublikowanych w latach 2013-2017, w tym 4 publikacje w
czasopismach wymienionych na liscie filadelfijskiej, posiadajace wysoki Impact Factor w roku
wydania, w przedziale od 2,3 do 4,9. We wszystkich publikacjach dr inz. Emilia Janiszewska-
Turak jest pierwszym autorem. Udzial Jej zaangazowania w tworzeniu publikacji wynosi co
najmniej 70% w pigeciu z nich (w tym dwie publikacje sg jej autorstwa), a w szostej 40%. Wkilad
Habilitantki w wymienione publikacje jest dominujacy i obejmuje: autorstwo hipotez i koncepcji
badan, udzial w wykonaniu do$wiadczen i wigkszo$ci oznaczen oraz analizg, opracowanie i

dyskusje wynikéw. Sumaryczny Impact Factor (IF) dla roku opublikowania artykutu (publikacje
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z 2019 r. - przyjeto IF z roku 2017) wynosi 11,126 a liczba punktow zgodnie z wykazem
czasopism naukowych wraz z liczba punktéw przyznanych za publikacje w tych czasopismach
wg Rozporzadzenia MNiSW z dn. 12.12.2016 r. (Dz. U. 2016 r. poz. 2154) a wg Komunikatu
MNiSW zdn. 26.01.2017 r. wynosi 146.

Glownym celem naukowym Osiagniecia bedacego podstawa do ubiegania si¢ o stopien
naukowy doktora habilitowanego jest zweryfikowanie hipotezy, czy dobor parametréw suszenia,
nos$nika oraz substancji aktywnej moze prowadzi¢ do maksymalnej zawartosci substancji
aktywnej i do korzystnych wiasciwosei fizycznych proszkéw mikrokapsutkowanych metoda
suszenia rozpylowego. Czlonkowie Komisji wyrazili opinie, ze Habilitantka wybrata wazne i
istotne oraz ciagle rozwijane przez nauke zagadnienie ksztattowania jakosci zywnosci, poprzez
nadawanie substancjom aktywnym stanowigcym wazne jej sktadniki nowych, trwalych postaci
w procesie mikrokapsutkowania.

Podsumowujgc swojg opini¢ dr hab. inz. Grazyna Budryn, prof. PL stwierdzila, ze
przedstawione do recenzji osiagnigcie naukowe udokumentowane cyklem publikacji pod
tacznym tytutem ,,Wplyw modyfikacji parametréw mikrokapsutkowania zwiazkéw aktywnych
metoda suszenia rozpylowego na efektywnos¢ procesu oraz wiasciwosci proszkow" jest
warto$ciowym zbiorem oryginalnych opracowan naukowych i odpowiada wymaganiom
stawianym przez ustawe jako osiggniecie naukowe o znaczgcym ladunku poznawczym z
interesujaca perspektywa mozliwych zastosowan praktycznych. Jednoczes$nie Pani recenzent
oceniajac osiggniecie naukowe wskazala ze mocng strong przeprowadzonych przez Habilitantke
badan jest warsztat metodyczny. Pani dr Emilia Janiszewska-Turak stosowala nowoczesne i
dobrze dobrane techniki badawcze, obejmujgce pomiary reologiczne, densytometryczne i
kalorymetryczne, elektronowa mikroskopi¢ skaningowa, chromatografi¢ gazowa sprzgzong ze
spektrometria mas i inne metody analityczne oraz technologiczne. Wyniki badan
przedstawionych w osiggnieciu habilitacyjnym nie budzg zastrzezen 1 wnosza nowg wiedz¢ na
temat wplywu warunkoéw suszenia rozpylowego na wilasciwosei mikroenkapsulowanych
proszkow. Badania maja charakter gléwnie aplikacyjny. Przedstawiona tematyka badawcza
Habilitantki pokazuje jej szczegolnie dobre przygotowanie do podejmowania prac naukowych z
zakresu inzynierii zywnosci, a Kandydatka wykazata swojg wiodaca role w dorobku
sktadajacym si¢ na osiggnigcie naukowe.

W ocenie pracy prof. dr hab. Andrzej Lenart wskazal, ze tematyka osiagnigcia bedacego
podstawg ubiegania si¢ o stopien naukowy doktora habilitowanego zawiera bardzo wazne
wyzwania dla nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i zywienia, w tym inzynierii
zywnosci. Wyjasnienie od strony teoretycznej potencjatu mikrokapsulkowania poprzez dobor
parametrow suszenia, nosnika oraz substancji aktywnej moze prowadzi¢ do maksymalnej
zawartosci substancji aktywnej (aromat, barwnik) do korzystnych wlasciwosci fizycznych
proszkoéw mikrokapsutkowanych metodg suszenia rozpylowego. Za szczegodlnie wartosciowe,
majgce charakter teoretyczny i oryginalny naukowo, nalezy uznaé okreslenie czynnikéw
wplywajacych na szereg podstawowych wyr6znikow charakterystycznych dla przebiegu tego
procesu. Recenzent stwierdzil, ze wnioskowanie w Osiagnigciu dr inz. Emilii Janiszewskiej-
Turak jest w pelni zwigzane z celem i zakresem opracowania i z postawiong hipoteza badawcza.
Pan prof. Andrzej Lenart uwaza, ze dr inz. Emilia Janiszewska- Turak osiagnela cel naukowy
postawiony w Osiagnieciu. Zweryfikowala szereg hipotez czastkowych dotyczacych podstaw
naukowych mikropsutkowania substancji aktywnych z zywnosci, w tym gléwnie aromatéw i
barwnikéw. Roéwniez potwierdzila hipoteze zwigzang z przydatnoscig tego procesu do
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utrwalania aromatéw przemystowych jak i sokow warzywnych. Uzyskane zaleznosci stanowig
podstawe teoretyczng i praktyczng do optymalnego doboru skladnikow i parametrow
mikrokapsulkowania substancji aromatyzujacych i barwiacych w skali przemystowej. Uzyskane
wyniki, ich interpretacja i wyciagniete wnioski wnoszg istotny wklad w rozwoj teorii opisujacej
proces mikrokapsutkowania sktadnikow zywno$ci, w celu ich wybiérezego zastosowania.

Podobnie stwierdzil Pan prof. dr hab. Tomasz Jankowski uznajac, ze wyniki badan
przedstawione w cyklu publikacji stanowia bardzo obszerny i wartoSciowy materiat
porownawczy, za$ dyskusja towarzyszaca ich prezentacji pokazuje dojrzalo$¢ naukowg
Habilitantki i umiejgtnos¢ konfrontowania wtasnych dokonan z rezultatami przedstawionymi w
pracach innych autoréw. Ponadto wyniki badan Pani dr Emilii Janiszewskiej-Turak zawarte w
omawianym cyklu publikacji, poza niewatpliwg wartoscig poznawcza, stanowig wytyczne dla
dziatan zmierzajacych do ich praktycznego zastosowania po powigkszeniu skali procesu. Prof.
Jankowski wskazal, Ze do najwazniejszych wynikow badan przedstawionych w cyklu publikacji
bedacych osiagnigciem naukowym Pani dr Emilii Janiszewskiej-Turak nalezy zaliczy¢:

e wykazanie, ze wlasciwosci fizyczne i przechowalnicze sproszkowanych postaci substancji
aktywnych, jak oleiste aromaty i barwniki, wytworzone w procesie mikrokapsutkowania
metoda suszenia rozpylowego, zaleza od sktadu i charakterystyki substancji budujacej
otoczke wokotl kapsutkowanego zwiazku aktywnego,

e stwierdzenie, ze w procesie mikrokapsutkowania barwnikéw metoda suszenia rozpylowego
duzy wplyw na zawarto$¢ substancji aktywnej ma temperatura powietrza wlotowego do
suszarki,

e wykazanie, ze zastosowane substancje nosnikowe zwigzkéw aktywnych w postaci
maltodekstryny, gumy arabskiej, pojedynczo lub w polaczeniu w réznych proporcjach,
spelniaja wymagania stawiane materialom tworzacym bariere ochronna na wrazliwych
zwigzkach aktywnych, chronigc je przed czynnikami srodowiskowymi, a jednoczesnie
ksztaltuja pozadane wlasciwosdci fizyczne uzyskiwanych proszkow.

Habilitantka osiggneta cel gléwny osiggnigcia naukowego. Potwierdzita lub zweryfikowala
postawione przez siebie hipotezy badawcze, starajac si¢ wyjasni¢ przyczyne zachodzacych
zjawisk, a uzyskane wyniki wnoszg istotny wklad w rozwdj dyscypliny technologia Zzywnosci i
zywienia w dziedzinie nauk rolniczych.

W ocenie merytorycznej osiagniecia naukowego pozostali czlonkowie Komisji
stwierdzili, ze osiggnigcie jest wieloaspektowym i poglgbionym naukowo studium z zakresu
nowoczesnej technologii i inzynierii zywno$ci. Podjete w pracy zagadnienia sg aktualne i bardzo
wazne, zardwno dla konsumenta, jak 1 producentéw zywnosci. Wiedza z tego zakresu jest
potrzebna, nie tylko przy doskonaleniu surowcdéw czy substancji pomocniczych zywnosci, ale
rowniez w utrwalaniu i przetwarzaniu materiatlow.



Dorobek naukowy dr inz. Emilii Janiszewskiej-Turak
Catosciowy dorobek naukowo-badawczy Habilitantki obejmuje 36 publikacji, z czego

10 to pozycje indeksowane na liscie filadelfijskiej, 30 to oryginalne prace tworcze, a 6 prace
przegladowe. Sposrod publikacji naukowych Kandydatki 7 prac to artykuty opublikowane przed
doktoratem, natomiast 29 po doktoracie. f.gczny IF prac naukowych wynosi 19,669, a liczba pkt
MNiSW 416, z czego osiagnigcie habilitacyjne posiada 11,126 wg roku publikacji, co skiada sie
na 146 pkt MNiSW. Habilitantka jest autorem lub wspotautorem 34 doniesien konferencyjnych,
z czego 27 po doktoracie, wyglosita na konferencjach 11 referatéw, z tego 8 po doktoracie, 4 na
konferencjach miedzynarodowych za granicg. Liczba cytowan prac Kandydatki wynosi 78, a
indeks Hirscha 6. Kandydatka kierowata grantem promotorskim finansowanym w ramach
konkursu ogdlnokrajowego MNiSW w latach 2007-2008. W okresie 2013-2014 kierowala
grantem z Funduszu Wlasnego SGGW, w ramach ktérego organizowala prace naukowe w
migdzynarodowej grupie badawczej. Jest laureatkg 3 stypendiéw, finalistka programu
rzadowego, zdobywczynia 2 nagrod 1 3 wyrOznien za prace naukowa, w tym za rozprawe
doktorskg. Zdobyla 2 wyréznienia na konferencjach. Odbyta 10 krétko- i Srednioterminowych
stazy naukowych, w tym 9 zagranicznych oraz jeden zagraniczny staz zawodowy. Jak stwierdzili
cztonkowie Komisji dorobek naukowy Habilitantki zostat istotnie zwigkszony po ostatnim
awansie naukowym.

Dzialalno$¢ naukowa Habilitantki jest wielowatkowa i interdyscyplinarna, a podejmowane
przez Nig problemy badawcze dotycza zagadnien z zakresu technologii i inzynierii zywnosci, a
pod wzgledem tematycznym jest dorobkiem bardzo jednorodnym i spdjnym. Dominujg w nim
zagadnienia szczegolowe zwigzane z suszeniem rozpylowym skladnikéw Zzywnosci i ocena
wilasciwosci fizycznych proszkow spozywcezych. Prace naukowo-badawcze prowadzone obok
zasadniczego tematu przedstawionego w osiagni¢ciu naukowym Habilitantki obejmuja:

e mikrokapsutkowanie aromatow metoda suszenia rozpylowego, gdzie wykazala rézne
wlasciwosci proszkéw aromatycznych na bazie surowcdéw cytrusowych i ziolowych, w
zaleznosci od cisnienia i czasu homogenizacji stosowanego do przygotowania emulsji, jak
rowniez opisata dalece zréznicowane wlasciwosci frakeji zasadnicze] z odbieralnika 1 tej
osadzajacej si¢ na scianach suszarni,

e ocene morfologii proszkéw spozywczych uzyskiwanych z zastosowaniem suszenia
rozpylowego, majgcej wpltyw nie tylko na wiasciwosci 1 trwalos¢ kapsulek, ale takze na
przebieg pakowania i warunki transportu proszkéw, dozowania ich do produktow
spozywczych i przetwarzanie zywnosci,

e otrzymywanie koncentratow barwnikéw spozywczych na drodze suszenia preparatow z
produktéw ubocznych i odpadowych, gdzie Habilitantka podjeta probe opracowania suszow
barwnikowych z marchwi purpurowe;j,

e wykorzystanie fazy nadkrytycznej dwutlenku wegla do proceséw ekstrakcji 1 mikronizacji
barwnikow roslinnych.

Zdaniem recenzentow i czlonkow komisji na szczeg6lng uwage zashuguje fakt, iz od
poczatku pracy naukowej podejmowane przez Habilitantke aktywnosci wymagaly opracowania
warsztatu badawczego i starannego przygotowania catego uktadu doswiadczen oraz umiejetnosé
pracy w zespotach badawczych, réwniez miedzynarodowych. Habilitantka podejmuje nowe
wyzwania naukowe, jest konsekwentna w swoich dziataniach, o czym $wiadczg wytyczone
kierunki badan oraz umiejetno$é pozyskiwania funduszy na prace badawcze. Prowadzone przez
Habilitantke badania znajdujg rowniez stosowny oddzwigk w $wiecie naukowym, na co
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wskazuja cytowania Jej publikacji.

Swiadectwem uznanej dojrzalosci naukowej Habilitantki jest takze powierzenie
Habilitantce recenzji artykulow naukowych, facznie 143 recenzji publikacji naukowych w tym
133 w czasopismach z listy JCR: Czech Journal of Food Sciences, Drying Technology, European
Food Research and Technology, Food And Bioprocess Technology: An International Journal,
Food Chemistry, Food Hydrocolloids, Food Research International, Innovative Food Sciences
and Emerging Technologies, International Journal of Food Science and Technology, Journal of
Agricultural Science and Technology, Journal of Food Measurement & Characterization, Journal
of Food Process Engineering, Journal of Food Process Engineering, Journal of Food Science,
Journal of Membrane Sciences, Journal of Microencapsulation, Journal of Nutritional Health &
Food Science, Journal of The Science of Food and Agriculture, LWT — Food Sciences and
Technology, Powder Technology, The Philippine Agricultural Scientist, Trends in Food
Sciences and Technology. Ponadto 3 recenzje w czasopismach Beverages and Foods oraz 7
recenzji w czasopismach z listy B MNiSW: Acta Alimentaria, ACTA Scientiarum Polonorum
Technologia Alimentaria An International Journal of Food Science, Polish Journal of Chemical
Technology an International Journal, Nauka Przyroda Technologie.

Oceniajac sylwetk¢ naukowag Pani dr inz. Emilii Janiszewskiej-Turak prof. Tomasz
Jankowski podkreslit Jej duza aktywno$¢ zwigzang z prezentowaniem wilasnych osiggnieé
badawczych na kongresach, konferencjach i seminariach tematycznych w kraju i za granica.
Habilitantka wygtaszala referaty 1 prezentowala postery na wielu konferencjach
miedzynarodowych i krajowych, poswigcone problematyce mikrokapsutkowania aromatow
spozywezych 1 barwnikow metodami suszenia rozpylowego oraz innych zagadnien z Jej
obszaréw badan. Nalezy takze dodaé, ze poczawszy od podjecia studiéw doktoranckich, az do
chwili obecnej Pani dr inz. Janiszewska-Turak brala udzial w licznych specjalistycznych
szkoleniach nt. nowoczesnych metod analitycznych, organizacji pracy w laboratorium,
zarzadzania projektami badawczymi i komercjalizacji badan naukowych.

Wszyscy recenzenci i czlonkowie Komisji wskazali na fakt, ze prace badawcze
Habilitantki majg charakter praktyczny, co umozliwito nawigzanie wspodtpracy z podmiotami
przemystowymi. Kandydatka wspolpracowata z Polleng-Aroma w zakresie wlasciwosci
proszkéw aromatyzujacych suszonych rozpylowo, ponadto wykonala trzy ekspertyzy na
zlecenia podmiotéw gospodarczych i jednostek naukowych min. dla Masterfoods, Grana,
Instytut Agrofizyki PAN w Lublinie.

Jak wskazali cztonkowie Komisji dr inz. Emilia Janiszewska-Turak dysponuje jasno
sprecyzowanym obszarem zainteresowan i uksztaltowanym warsztatem badawczym, a istotny
wplyw na profil naukowy Habilitantki mialy odbyte staze naukowe w osrodkach zagranicznych.

W podsumowaniu dziatalnosci naukowej Recenzenci i Czlonkowie Komisji stwierdzili,
ze zgodnie z wyzej przedstawionymi danymi dorobek naukowy Habilitantki jest znaczny i
wartosciowy z punktu widzenia naukowego, jak i aplikacyjnego. Ocena dorobku naukowego dr
inz. Emilii Janiszewskiej-Turak wskazuje na Jej ciagly rozwdj naukowy, poszerzanie
zainteresowan badawczych oraz specjalizacje w zakresie suszenia rozpylowego skladnikow
zywnosci 1 oceny wiasciwosci fizycznych proszkow spozywcezych.



W  ocenie osiagnie¢ dydaktycznych i organizacyjnych i wspélpracy
miedzynarodowej Czlonkowie Komisji jednomyslnie stwierdzili, ze dr inz. Emilia
Janiszewska-Turak jest nauczycielem akademickim o duzym doswiadczeniu dydaktycznym.
ktére zdobywala sukcesywnie od poczatku pracy na macierzystym Wydziale. Habilitantka
prowadzi zajecia dydaktyczne - wykltady i éwiczenia laboratoryjne dla studentéw studidow
stacjonarnych i niestacjonarnych I i II stopnia na kierunkach ,,Technologia zywnosci 1 zywienie
cztowicka" i ,Bezpieczenstwo zywnosci" na Wydziale Nauk o Zywnosci oraz w
Miedzywydzialowym Studium Biotechnologii. Sa one bardzo réznorodne, jednak tematycznie
zwigzane z inzynieryjnymi aspektami proceséw produkcyjnych, innowacyjnymi technologiami
oraz metrologia przemystowa. Jest takze wspotautorem dwdch rozdzialéw, cenionych wsrod
nauczycieli przedmiotu i studentow opracowan dydaktycznych, dotyczacych zagadnien
obliczeniowych i projektowych w inzynierii Zzywnosci.

Swoje predyspozycje do ksztaltowania wiasciwych postaw studentéw w podejsciu do
problemoéw naukowych Habilitantka rozwijala pelniac role promotora 7 prac magisterskichi 17
prac inzynierskich. A promotorstwo pomocnicze w przewodzie doktorskim mgr inz. Piotra
Grzegory ,.Ksztattowanie wiasciwosci fizykochemicznych suszonych truskawek™ jest dobrym
prognostykiem szybkiej kariery naukowej Habilitantki.

Aktywno$¢ popularyzujgca nauke i organizacyjna Kandydatki zostata wysoko oceniona
przez czltonkéw Komisji. Recenzenci wskazali, ze Kandydatka nie ogranicza sie tylko do
prezentacji plakatow i referatow na konferencjach naukowych krajowych i miedzynarodowych,
ale réwniez do uczestnictwa w organizacji Dni SGGW, nadzoru nad praktykami studenckimi
oraz pracami w Komisji Monitorujacej Losy Absolwentéw macierzystego wydziatu. Za bardzo
wazne osiggnigcie organizacyjne Pani dr inz. Emilii Janiszewskiej-Turak nalezy uznac
pozyskanie i nadzdr nad programem ERASMUS pt. ,,Physical properties of food" skierowanym
do stuchaczy studiéw doktoranckich w trzech kolejnych latach, gdzie Habilitantka prowadzila
dokumentacje¢ projektu, planowata i organizowala wyjazdy zagraniczne studentéw i rozliczata
ich koszty.

Na podkreslenie zastuguje aktywnos$¢ Pani dr inz. Emilii Janiszewskiej-Turak w zakresie
wspotpracy miedzynarodowej. Migdzynarodowe kontakty Habilitantka zapoczatkowala jeszcze
w czasie studiéw doktoranckich w 2006 r. stazami naukowymi w programie Socrates na
Uniwersytecie Ghent w Belgii i Uniwersytecie Corvinus na Wegrzech. W 2011 r. przebywata
jako nauczyciel wizytujacy w programie CEEPUS na Uniwersytecie w Osjijeku w Chorwacji, a
w latach 2012-2013 w ramach programu Socrates/Erasmus prezentowala wyklady autorskie nt.
,Physical properties of food" w Agrocampus QuestRennes we Francji i w University College
Cork w Irlandii. W 2014 r. odbyta miesigczny staz naukowy na Uniwersytecie Bolonskim w
ramach habilitacyjnego stypendium SGGW, gdzie realizowala projekt badawczy nt. oznaczania
temperatury przemiany szklistej mikrokapsutkowanych sokéw z marchwi i buraka. Za
warto$ciowy dla rozwoju naukowego Habilitantki nalezy uzna¢ 2-miesigczny staz na
Uniwersytecie Berkeley w U.S.A w 2013 r., poswigcony zasadom komercjalizacji badan
naukowych, ktory byl rezultatem osiggniecia finalu rzagdowego programu ,,Top 500 Innovators
Science”.

W podsumowaniu dziatalnosci dydaktycznej, organizacyjnej, popularyzatorskiej i
zwigzanej ze wspotpracg migdzynarodowsg cztonkowie Komisji wskazali, ze Pani dr inz. Emilia
Janiszewska jest zaangazowanym nauczycielem akademickim, realizujgcym duzy zakres zadan
dydaktycznych i wychowawczych, uczestniczacym w pracach organizacyjnych na rzecz

6



Wydziatu i macierzystej Uczelni, propagujacym wspotczesng wiedze o postgpach w nauce oraz
uczestniczagcym w miedzynarodowej wspolpracy naukowej i dydaktyczne;.

Biorac pod uwage pozytywne oceny osiggnigcia naukowego w  postaci
jednotematycznego cyklu publikacji pt.: ,, Wptyw modyfikacji parametréw mikrokapsutkowania
zwigzkéw aktywnych metoda suszenia rozpylowego na efektywnos¢ procesu oraz wiasciwosci
proszkow" stanowigcego podstawe do ubiegania si¢ o stopien doktora habilitowanego oraz
caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich
Recenzentow 1 Czlonkéw Komisji, a takze dyskusje i jednomyslne glosowanie na posiedzeniu
w dniu 29.10.2019 roku, Komisja Habilitacyjna powolana przez Centralng Komisje ds. Stopni i
Tytuléw w sprawie przeprowadzenia postgpowania habilitacyjnego dr inz. Emilii Janiszewskiej-
Turak pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego
w dziedzinie nauk rolniczych, w dyscyplinie Technologia Zywnosci i Zywienia i rekomenduje
go Radzie Dyscypliny Technologia Zywnosci i Zywienia Szkoly Gléwnej Gospodarstwa
Wiejskiego w Warszawie

Sekretarz Komisji Przewodniczacy Komisji
dr hab. Krzysztof Dasiewicz prof. dr hab. Teresa Fortuna




