Warszawa, 6.11.2019r.
Zatgcznik nr 1
Uzasadnienie

do Uchwaty Komisji Habilitacyjnej z dnia 6 listopada 2019 roku powotane;j
przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytutow
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
dr inz. Elzbiety Haé¢-Szymanczuk
w dziedzinie nauki rolnicze w dyscyplinie technologia Zywnosci i Zywienia

Dr inz. Elzbieta Ha¢-Szymanczuk ukonczyta studia magisterskie w 2000 roku na
Wydziale Technologii Zywnosci Szkoty Gtéwne] Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
bronigc prace magisterskg pt. ,, Wptyw wielkosci dodatku karagenu i biatka sojowego na jakos¢
wysokowydajnych szynek wieprzowych”. Stopien naukowy doktora nauk rolniczych w zakresie
technologii zywosci i zywienia uzyskata w 2004 roku przedstawiajac rozprawe naukowsg pt.
,Badania nad wykorzystaniem wysokich cisnien w technologii produkcji poledwicy wieprzowe;j
z obnizong iloscig substancji peklujacych”, ktorej promotorem byt prof. dr hab. Jan Mroczek.
Ponadto w roku 2001 ukonczyta studia podyplomowe Organizacja i zarzadzanie w Wojskowej
Akademii Technicznej realizujagc prace dyplomowg nt. ,Zarzadzanie jakosciag w przemysle
spozywczym”, a w roku 2005 ukoriczyta Studium Doskonalenia Pedagogicznego na SGGW w
Warszawie. Po uzyskaniu stopnia doktora zostata zatrudniona w Katedrze Biotechnologii,
Mikrobiologii i Oceny Zywnosci na Wydziale Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie na
stanowisku asystenta, a od 2005 roku na stanowisku adiunkta. Podczas studiow doktoranckich
uczestniczyta w kursie dla doktorantéw organizowanym przez Department of Food Science,
Agricultural University of Norway w As z dziedziny technologii miesa , Fresh Meat Technology
Course”. W latach 2006-2008 w VI Programie Ramowym UE (Food Quality and Safety) byta
cztonkiem polskiej grupy roboczej, natomiast w latach 2016-17 uczestniczyta w grupie
hiedzynarodowego zespotu ekspertéw ds. Zanieczyszczen Zywnosci oraz Higieny Zywnosci w
ramach Elektronicznej Grupy Roboczej Komitetu KKZ FAO/WHO. Od 2014 roku jest ekspertem
NCBIR uczestniczac w panelach oceniajacych wnioski B+R. Habilitantka od 2003 roku jest

cztonkiem Polskiego Towarzystwa Technologdw Zywnosci.



Jako najwazniejsze osiggniecie ilustrujgce wktad do rozwoju nauki i bedgce podstawg
do ubiegania sig o stopiert naukowy doktora habilitowanego Dr inz. Elzbieta Haé-Szymariczuk
przedstawita do oceny osiggniecie naukowe w postaci cyklu publikacji pt.: ,Dziatanie
bioaktywnych sktadnikéw preparatéw z roslin przyprawowych w warunkach modelowych oraz
w surowcach i farszach miesnych”. Cykl ten ztoZzony jest z osmiu wspdtautorskich opracowan,
ktére ukazaty sie w latach 2014-2019, przy czym 5 z nich wydano w renomowanych
czasopismach naukowych z listy JCR tj.: Medycyna Weterynaryjna, Italian Journal of Food
Science, Food Science and Biotechnology, Poultry Science oraz Journal of Food Processing and
Preservation, a 3 zostaty opublikowane w czasopismach punktowanych na liscie B MNiSW tj.:
2x Zeszyty Problemowe Postepdw Nauk Rolniczych oraz Zywnosé. Nauka. Technologia. Jakosé.
W siedmiu z nich Habilitantka byta pierwszym autorem i réwniez w siedmiu byta autorem
korespondencyjnym. Deklarowany udziat w publikacjach wynosi od 50% do 80% i polegat on
na opracowaniu koncepcji badan, planowaniu uktadu doswiadczalnego, przeprowadzeniu
znaczacej czesci badan, opracowaniu i interpretacji wynikdw, sformutowaniu wnioskow i
opracowaniu redakcyjnym. Wiekszo$¢ tych doniesien jest efektem realizowanego grantu NCN,
ktorego Habilitantka byta kierownikiem. Sumaryczna liczba punktéw prac wchodzacych w
sktad ocenianego osiggniecia, obliczona wg punktacji MNiSW w roku publikacji wynosi 145, a
sumaryczny wskazinik Impact Factor — 5,831. Prace te, wg bazy Web of Science na dzien
sktadania dokumentacji byty cytowane 3 razy (bez autocytowan), co dato wartos¢ indeksu

Hirsza rowng 2.

W przedtozonym do recenzji cyklu publikacji, stanowigcym osiaggniecie naukowe Dr inz.
Elzbieta Hacé-Szymanczuk wyznaczyta sobie cztery szczegétowe cele badawcze, ktére

obejmowaty:

- okreslenie wptywu preparatéw z roslin przyprawowych oraz ich sktadu chemicznego na

wzrost wybranych bakterii Gram-dodatnich i Gram-ujemnych w warunkach modelowych,

- okreslenie wptywu dodatku wybranych ekstraktow oraz olejkdw eterycznych na przebieg
proceséw utleniania oraz jakos¢ mikrobiologiczng miesa drobiowego odzyskanego

mechanicznie z kurczat przechowywanego w warunkach chtodniczych i zamrazalniczych,



- okreslenie wptywu wybranych ekstraktow oraz olejkdw eterycznych na przebieg proceséw
utleniania i jakos¢ mikrobiologiczng miesa drobiowego typu BAADER przechowywanego w

warunkach zamrazalniczych,

- ocene mozliwosci zahamowania niekorzystnych zmian sensorycznych i mikrobiologicznych w
modelowych farszach z miesa wieprzowego poddanych obrdébce termicznej poprzez dodatek

wybranych ekstraktow z roslin przyprawowych.

Dr hab. Joanna Zochowska-Kujawska, prof. ZUT, podkreélita, ze uzyskane przez
Habilitantke wyniki sg bardzo interesujace i dostarczajg szczegdtowych informacji na temat
wtasdciwosci przeciwdrobnoustrojowych wybranych naturalnych olejkdw eterycznych i
ekstraktow wodnych pozyskanych z roslin, ich wptywu na jakos¢ miesa drobiowego i
wieprzowego podczas przechowywania chfodniczego i zamrazalniczego oraz mozliwosci
wykorzystania tych zwigzkdw w przemysle migsnym, gtéwnie do produkcji miesa kulinarnego.
Pani Recenzent podkreslita réwniez, ze przeprowadzone przez Dr inz. Elibiete Hac-
Szymarniczuk badania majg duze znaczenie praktyczne, co wynika z wyboru rodzaju rodzimych
i czesto intuicyjnie stosowanych w warunkach domowych, gastronomii i przetworstwie miesa
ziét. Wedtug Dr hab. Joanny Zochowskiej-Kujawskiej, prof. ZUT, wartym podkreslenia jest fakt,
iz Habilitantka nie ograniczyta sie tyko do jednego gatunku miesa, ale wykazata mozliwos¢
wykorzystania m.in. szatwii i oregano, nie tylko jako dodatku stuzgcego zazwyczaj do
wyksztatcenia okreslonej smakowitosci w produktach miesnych, ale takze jako skitadnika
spowalniajgcego niekorzystne zmiany chemiczne lipidéw oraz mikrobiologiczne podczas
chtodniczego przechowywania farszéw wieprzowych, uznajac ze najbardziej efektywnym
dziataniem przeciwutleniajgcym i przeciwdrobnoustrojowym charakteryzowat sie ekstrakt
etanolowy 40% (v/v) z oregano. Pani Recenzent zasugerowata, ze w przysztosci do tego typu
badan warto bytoby wtaczy¢ ocene jakosci sensorycznej farszow, badz gotowych wyrobow
wytworzonych na bazie tych farszéw, co pozwolitoby na stwierdzenie, ktory z rozpatrywanych
przez Habilitantke dodatkow, wprowadzony do receptury, i w jakiej ilosci, wykazuje sie
zarowno efektywnym dziataniem przeciwdrobnoustrojowym, jak i przeciwutleniajgcym, przy

jednoczesnej akceptacji smakowitosci ze strony konsumenta.

Dr hab. Grazyna Krasnowska, prof. UPWr, podkreslita, ze Dr. inz. Elzbieta Ha¢-
Szymanczuk zidentyfikowata zwigzki bioaktywne zawarte w olejkach eterycznych z trzech

ocenianych roslin przyprawowych o wiasciwosciach przeciwdrobnoustrojowych wskazujac
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najbardziej efektywne w tym wzgledzie zawarte w olejku z oregano: karwakrol, 1,4-cyneol i y-
terpinen. Natomiast ekstrakty wodne i etanolowe zawierat miedzy innymi takie zwiazki
przeciwdrobnoustrojowe jak: kwas rozmarynowy, chlorogenowy czy p-kumarynowy. Pani
Recenzent zwrocita uwage, ze wszystkie z zaproponowanych i ocenianych zastosowan
wskazujg na przydatnos¢ tych preparatéw w przedtuzaniu trwatosci przechowalniczej
testowanych surowcow i farszéw spowalniajgc procesy utleniania i wptywajac pozytywnie na
ich bezpieczeristwo mikrobiologiczne. Podkredlita réwniez, ze najbardziej akceptowalnymi
przez konsumentow metodami utrwalania zywnosci s metody, w ktérych wykorzystuje sie
naturalne substancje biologicznie aktywne, w zwigzku z tym przedstawione przez Habilitantke
wyniki badan w peini odpowiadajg tym oczekiwaniom. Dr hab. Grazyna Krasnowska, prof.
UPWr, stwierdzita, ze badania przedstawione w cyklu publikacji stanowigcych szczegdlne
osiggniecie dokumentujg przydatnos¢ technologiczng i wskazujg na mozliwosci aplikacyjne
stosowania zaproponowanych preparatéw z roslin przyprawowych, ktére sg naturalnymi
nosnikami substancji bioaktywnych o pozadanych wilasciwosciach pozwalajgcych na

przedtuzenie trwatosci i bezpieczenstwa zywnosci.

Dr hab. Zbigniew Patacha, prof. SGGW, podkreslit, ze mocng strong przeprowadzonych
badan jest warsztat metodyczny oparty na metodach badawczych wybranych na podstawie
publikacji naukowych zawartych w renomowanych czasopismach naukowych. Wedtug
Recenzenta na uwage zastuguje trafny wybdr i sposéb przygotowania materiatu do badan,
gdyz wykorzystano rosliny przyprawowe bedace alternatywa dla dodawania substancji
chemicznych przedtuzajacych trwatos¢ zywnosci oraz zyskujgce coraz wigksze znaczenie w
technologii zywnosci ze wzgledu na swoje walory smakowe, wtasciwosci lecznicze i
konserwujace. Dr hab. Zbigniew Patacha, prof. SGGW, podkreslit, ze niezwykle wazny jest
praktyczny aspekt opracowania naukowego stanowigcego szczegdlne osiggniecie Dr inz.
Elzbiety Hac-Szymanczuk, poniewaz sformutowane wnioski pozwolg na zastosowanie w
blraniy drobiarskiej preparatow opartych na ekstraktach i olejkach eterycznych otrzymanych
z szatwii, oregano i rozmarynu. Za pozytywny, uwaza Recenzent, fakt Zze na 8 publikacji
wchodzgcych w skiad osiggniecia naukowego, znalazty sie 4 artykuty w czasopismach polskich,
napisane w jezyku ojczystym, do ktorych tresci mogg dotrzeé nie tylko pracownicy nauki, ale
przede wszystkim pracownicy przemystu miesnego. Do stabszych stron recenzowanego cyklu

badan Dr hab. Zbigniew Patacha, prof. SGGW zalicza brak analizy wyjsciowego skiadu



chemicznego badanych roslin przyprawowych oraz otrzymanych z nich suszy. Zastosowane w
pracach ilodci dodatkow roslin przyprawowych (susz, ekstrakty wodne i etanolowe, olejki
eteryczne) do matrycy zywnosciowej, praktycznie nie odzwierciedlajg zbilansowanego skfadu
sktadnikéw przeciwdrobnoustrojowych i przeciwutleniajacych pochodzgcych z dodanych
preparatow. Ponadto, brak jest informacji o samych suszach. Jaka metodg byty suszone (rézne
techniki suszenia decydujg o ich sktadzie chemicznym, szczegdlnie o zwigzkach lotnych, ktore
mogty ulec ulotnieniu i utlenieniu w procesie suszenia), jak dtugo byty przechowywane probki
suszy, w jakich warunkach i w jakim opakowaniu. Wedtug Recenzenta szczegdlnym aspektem,
ktorego zabrakto w opracowaniach, to warunki i parametry wprowadzania badanych
preparatéw do matrycy miesnej (czas mieszania, temperatura mieszania, rodzaj
zastosowanego mieszadta). W zaleznosci od tego w jakiej postaci wprowadzamy preparat do
matrycy migsnej ,indeks mieszania” bedzie zréinicowany. Rozprowadzenie preparatu w
postaci suszu w lepkiej matrycy miesnej bedzie utrudnione, a rozkiad sktadnikow
przeciwdrobnoustrojowych i przeciwutleniajgcych w czasie i przestrzeni bedzie bardziej
zroznicowany. Natomiast, wprowadzajgc do matrycy miesnej preparaty w postaci ciektej,
nalezy oczekiwac¢ wyzszego indeksu mieszania (wieksze wspotczynniki dyfuzji, mniejsze opory
ruchu masy) i w konsekwencji efekt hamowania wzrostu i rozwoju drobnoustrojow bedzie
bardziej skuteczny. Jednakze Dr hab. Zbigniew Patacha, prof. SGGW, zaznaczyt, ze przytoczone
uwagi nie umniejszajg znaczgco wartosci pracy, a s3 gtosem w dyskusji i sugestiami do

ewentualnego wykorzystania w przysztych badaniach.

Prof. dr hab. Alicja Ceglinska podkreslita, ze szczegdlne osiggniecie naukowe Dr inZ.
Elzbiety Ha¢-Szymanczuk zostato oparte o dobrze zaplanowany cykl badan i tworzy spdjng
catodé, w ktorej sy zaréowno aspekty poznawcze, jak i praktyczne. Charakteryzuje sie
oryginalnoscia i dobrze odzwierciedla aktualne trendy w naukach o zywnosci. Pani Profesor
stwierdzita, iz poziom naukowy przedstawionych badan, jak i ich zakres odpowiadajg

wymaganiom stawianym kandydatom do otrzymania stopnia doktora habilitowanego.

Prof. dr hab. Zbigniew Dolatowski podkreslit, ze Dr inz. Elzbieta Ha¢-Szymanczuk w
swoich badaniach, jako najwazniejsze osiggniecie przedstawita wptyw aktywnych zwigzkow
roslin przyprawowych jako alternatywy dodawania chemicznych $rodkéw przedtuzajgcych

trwatosc zywnosci, a otrzymane wyniki wskazujg na mozliwos¢ takiego wykorzystania



ekstraktow wodnych i etanolowych oraz olejkéw eterycznych w miesie drobiowym

odkostnionym mechanicznie i w modelowych farszach miesnych.

Catos¢ osiggniecia bedacego podstawa ubiegania sie o stopied naukowy doktora
habilitowanego zostata przez wszystkich Cz{oﬁkéw Komisji oceniona pozytywnie. Stwierdzili
oni, ze podjete zagadnienia dotyczace dziatania bioaktywnych sktadnikéw preparatéw z roélin
przyprawowych w warunkach modelowych oraz w surowcach i farszach miesnych sg wazne
zarowno dla nauki, jak rowniez dla praktyki gdyz maja charakter aplikacyjny. Recenzenci i
Cztonkowie Komisji stwierdzili, ze przedstawione do recenzji osiggniecie naukowe powstato w
wyniku konsekwentnego rozwoju Habilitantki jako pracownika naukowego, stanowi istotny
wkfad Autorki w rozwdj dyscypliny naukowej technologia zywnosci i zywienia i spetnia
stawiane przez ustawe o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach i tytule w
zakresie sztuki jako osiggniecie bedgce podstawa do ubiegania sie o stopied naukowy doktora

habilitowanego.

Dziatalnos¢ naukowa dr inz. Elzbiety Hac-Szymanczuk jest wielowatkowa, a Jej
problematyka badawcza skupia sie wokét 5 gtéwnych obszaréw tematycznych, tj.: a)
zastosowanie niekonwencjonalnych metod utrwalania oraz sposobdéw pakowania i
przechowywania zywnosci pochodzenia zwierzecego; b) ocena wptywu modyfikacji sktadu
recepturowego zywnosci pochodzenia zwierzecego na jej jakos$¢; c) analiza jakosci surowcdw
i produktow spozywczych ze szczegdlnym uwzglednieniem ich jakosci mikrobiologicznej; d)
wykorzystanie drozdzy oraz bakterii Propionibacterium w procesach biotechnologicznych; e)
dziatanie przeciwdrobnoustrojowe i przeciwutleniajgce sktadnikéw bioaktywnych zawartych
w roslinach przyprawowych i miodach. Dorobek naukowy Dr inz. Elzbiety Haé-Szymanczuk
obejmuje 65 pozycji w tym: 12 to prace opublikowane w czasopismach znajdujgcych sie w
bazie Web of Science, posiadajgcych wspoétczynnik IF wg JCR, co sktada sie na sumaryczny IF
rowny 16,688. Prace opublikowane w czasopismach punktowanych z listy B MNiSW stanowia
53 pozycje, co tacznie w dorobku stanowi sume 650 punktéw wg MNiSW. Habilitantka brata
czynny udziat w 44 konferencjach naukowych i wygtosita 6 referatéw. Dwukrotnie Jej
wystapienia i prace posterowe byty wyrdznione. Dr hab. Joanna Zochowska-Kujawska, prof.
ZUT, podkreslita, ze wiekszos¢ prac Habilitantka opublikowata w latach 2014-2019 w
czasopismach z bazy JCR, co moze by¢ przyczyna niewielkiej liczby cytowani wg Web of Science

(11) oraz niezbyt imponujacego indeksu Hirscha (2). Pani Dr hab. Grazyna Krasnowska, prof.



UPWr. oraz Dr inz. Zbigniew Patacha, prof. SGGW, podkreslili, ze wszystkie przedstawione
przez Dr inz. Elzbiete Ha¢-Szymanczuk kierunki prowadzonych badan istotnie przyczyniajg sie
do poszerzenia istniejgcej w tym zakresie wiedzy teoretycznej oraz praktycznej, zwtaszcza ze
wiele publikacji zostato opublikowanych w czasopismach branzowych, ktére trafiajg do
praktykéw. Dr hab. Joanna Zochowska-Kujawska, prof. ZUT oraz Dr hab. Grazyna Krasnowska,
prof. UWr. wskazaty, ze praktyczng aplikacja wykonanych przez Habilitantke badan jest
uzyskany patent pt. ,Zastosowanie oregano do przedtuzenia trwatosci mrozonego miesa
drobiowego odkostnionego mechanicznie”, zas fakt iz oceniane osiggniecie naukowe jest
spdjne z tematem uzyskanego patentu niewatpliwie podnosi warto$¢ tych badan. Dr inz.
Elzbieta Haé-Szymanczuk byta recenzentem 13 artykutéw naukowych, w tym 5 dla czasopism
z bazy ICR (Journal of Food Engineering, Acta Alimentaria. An International Journal of Food
Science, Biocatalysis and Agricultural Biotechnology), a takie opracowata 24 ekspertyzy
dotyczace jakosci mikrobiologicznej produktéw spozywczych i kosmetykow m.in. dla firmy
Eris, Delicpol, SolidaFood, Multisorb Technologies, Cidlines. Habilitantka byt cztonkiem
Komitetu Redakcyjnego Zeszytow Problemowych Postepdow Nauk Rolniczych, a od 2018 roku
jest cztonkiem Rady Programowej dwumiesiecznika ,Chtodnictwo”. Uczestniczyta takze w
pracach miedzynarodowego zespotu ekspertéw ds. Zanieczyszczeri Zywnosci oraz ds. Higieny
Zywnoséci w Komitecie FAO/WHO. W latach 2007 oraz 2017-2018 Pani Doktor byta nagradzana

nagrodami Il stopnia JM Rektora SGGW za osiggniecia naukowe.

W podsumowaniu dziatalnosci naukowej Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili,
ze zgodnie z przedstawionymi powyzej danymi, dorobek naukowy Dr inz. Elzbiety Hac-
Szymanczuk jest znaczacy i wartosciowy, cechuje sie duzg wartoscig z punktu widzenia
naukowego i aplikacyjnego. Zwrécono uwage, ze Jej dorobek naukowy wnosi znaczgcy wkiad

do rozwoju wiedzy w zakresie technologii Zywnosci i zywienia.

W ocenie osiggnie¢ dydaktycznych Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili, ze Dr
inz. Elzbieta Ha¢-Szymanczuk jest doswiadczonym nauczycielem akademickim o znacznym
dorobku dydaktycznym. Habilitantka prowadzita i nadal prowadzi zajecia dydaktyczne na
studiach stacjonarnych i niestacjonarnych dla studentow nastepujgcych kierunkéw studiow:
Technologia zywnosci i zywienie cztowieka Wydziatu Technologii Zywnosci i Wydziatu Zywienia
Cztowieka, Bezpieczeristwo zywnosci Wydziatu Technologii Zywnos$ci, Towaroznawstwo w

biogospodarce Wydziatu Technologii Zywnosci, Biotechnologia na Wydziale Ogrodnictwa i



Biotechnologii. Przygotowujac sig do pracy dydaktycznej opracowata koncepcje wielu nowych
zajeC laboratoryjnych z zakresu mikrobiologii Zywnosci i biotechnologii oraz wyktfadéw z
przedmiotow ,,Drobnoustroje a érodowisko zywnosci” i ,Ziota, zywnosé i zdrowie”. Dr inz.
Elzbieta Hac¢-Szymariczuk prowadzita takze wyktady i ¢wiczenia z przedmiotéw Ogdlna
technologia zywnosci i Zywienie cztowieka dla uczestnikéw Il edycji Studiéw Podyplomowych
nadajacych kwalifikacje do nauczania ,Edukacja potrzebuje specjalistéw” w Panstwowe;j
Szkole Wyzszej w Biatej Podlaskiej. Habilitantka byta promotorem 29 prac magisterskich oraz
51 prac inzynierskich oraz promotorem pomocniczym w jednym przewodzie doktorskim.
Ponadto byta recenzentem 5 prac magisterskich i 23 inzynierskich. Recenzenci podkredlili, ze
predyspozycje dydaktyczne Dr ini. Elibiety Hac-Szymanczuk zostaly docenione przez
studentéw, ktérzy zgtosili Ja do konkursu ,Mistrz Edukacji” w SGGW oraz w plebiscycie pod
patronatem Marszatka Wojewoddztwa Mazowieckiego organizowanym przez Polska The Times
»Nauczyciel na Medal”. Za osiggniecia dydaktyczne Habilitantka zostata dwukrotnie
wyrdzniona Nagroda Zespolowa | stopnia i Il stopnia oraz dyplomem uznania JM Retora

SGGW.

W ocenie dziatalnosci organizacyjnej Recenzenci i Cztonkowie Komisji stwierdzili fakt
aktywnego zaangazowania Habilitantki w liczne formy tej dziatalnosci. Dr inz. Elzbieta Hac-
Szymanczuk koordynowata dziataniami zwigzanymi z organizacjg obozdéw naukowych
wspolnie z firmg ADAMED w ramach wspélnych projektéw. Dwukrotnie byta cztonkiem
komitetdw organizacyjnych konferencji naukowych organizowanych w Warszawie. Ponadto,
corocznie uczestniczy w Dniach SGGW popularyzujac dziatalnosé naukowsa i dydaktyczng
swojej Uczelni, aktywnie uczestniczy w warsztatach naukowych i laboratoriach prowadzonych
dla dziecii uczniow szkot srednich w ramach wielu akcji prowadzonych przez SGGW i w ramach
Festiwalu Nauki. Opréocz tego wykazuje wysoka aktywnosé¢ w dziataniach Wydziatu (jako
Spoteczny Inspektor Pracy, czlonek Wydziatowej Komisji Rekrutacyjnej, cztonek Rady

Wydzia’fu).

Dr hab. Grazyna Krasnowska, prof. UPWr. i dr hab. Zbigniew Patacha, prof. SGGW
podkreslili bardzo bogaty dorobek Habilitantki dotyczacy popularyzacji nauki w czasopismach
branzowych o zasiegu krajowym, gdzie byta Autorkg 53 publikacji, co pozwolito Jej nawigzac

aktywng wspodtprace z przemystem, na rzecz ktérego wykonata ok 30 ekspertyz naukowych i



badawczych. W ramach tej aktywnosci kilkukrotnie zapraszana byta do wygtoszenia referatow

i przeprowadzania szkolen dla pracownikéow firm.

Biorgc pod uwage pozytywne oceny osiggniecia naukowego w postaci cyklu publikacji
pt.: ,Dziatanie bioaktywnych sktadnikéw preparatéw z roslin przyprawowych w warunkach
modelowych oraz w surowcach i farszach miesnych” stanowiacego podstawe do ubiegania sie
o stopiert doktora habilitowanego oraz catoksztattu dorobku naukowego, dydaktycznego i
organizacyjnego, wyrazone przez wszystkich Recenzentéw i Cztonkdw Komisji, a takie
dyskusje i jednomysélne gtosowanie na posiedzeniu w dniu 6 listopada 2019 roku, Komisja
Habilitacyjna powotana przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytutdw w sprawie
przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego dr inz. Elzbiety Haé-Szymanczuk pozytywnie
opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego doktora habilitowanego nauk rolniczych
w zakresie technologii Zywnosci i Zzywienia i rekomenduje go Radzie Dyscypliny Technologia

Zywnosci i Zywienia Szkoty Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Sekretarz Komisji Przewodniczaca Komisji

Dr hab. Ewa Majewska Prof. dr hab. Teresa Fortuna




