Warszawa. 07.06.2017 r.
Protokol

z posiedzenia Komisji Habilitacyjnej w dniu 07 czerwea 2017 roku w Warszawie
w sprawie przeprowadzenia post¢powania habilitacyjnego
Dr inz. Krystiana Marszalka

W posiedzeniu Komisji Habilitacyjnej wzielo udzial siedmiu jej czlonkéw w skladzie:
Przewodniczaca Komisji - Prof. dr hab. Teresa Fortuna, Sekretarz Komisji - Dr hab. Agata
Gorska, Recenzent Komisji - Prof. dr hab. Janusz Czapski, Recenzent Komisji — Prof. dr hab.
Jan Oszmianski. Recenzent Komisji — Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert, Czlonek
Komisji - Dr hab, Urszula Gawlik-Dziki, Czlonek Komisji — Dr hab. Dorota Pietrzak.

Przewodniczaca Komisji, Prof. Teresa Fortuna przywitala wszystkich czlonkow Komisji
oraz przedstawila porzadek posiedzenia Komisji Habilitacyjnej. Nastepnie zapoznala
wszystkich czlonkow Komisji z materialami dostarczonymi przez Habilitanta. Z kolei,
poprosita Recenzentow o przedstawienie recenzji dorobku naukowego, w tym osiggnigcia
naukowego, dyvdaktveznego 1 organizacyjnegoe Dr inz.  Krystiana Marszalka.
Po przedstawieniu recenzji przez Recenzentow, odbyla sie dyskusja. Kazdy z czlonkow
Komisji zabral glos, wyrazajac swoja opinie na temat osiggniecia naukowego Habilitanta,
Jego dorobku naukowego, dydaktycznego 1 organizacyjnego. Wszystkie wystagpienia
czlonkéw Komisji byly pozytywne, doceniono wnich osiggnigcie naukowe, dorobek
naukowy i organizacyjny Habilitanta.

Po zakonczeniu dyskusji, Przewodniczaca Komisji, Prof. dr hab. Teresa Fortuna.
postawila wniosek do Rady Wydziatu Nauk o Zywnosci o nadanie stopnia naukowego
doktora habilitowanego Dr inz. Krystianowi Marszatkowi., W glosowaniu jawnym,
Jjednomyslnie pozytywnie zaopiniowano wniosek.

Po glosowaniu, sekretarz Komisji, przygotowala Uchwale Komisji Habilitacyjnej,
powolangj przez Centralna Komisje ds. Stopni i Tytulow w sprawie przeprowadzenia
postepowania habilitacyjnego Dr inz. Krystiana Marszaltka w dziedzinie nauki rolnicze.
dyseyplinie technologia zywnosci i zywienia, specjalnosdei technologia owocéw 1 warzyw,
jednoznacznie wskazujgca na jednomyslne pozytywne zaopiniowanie wniosku o nadanie
stopnia doktora habilitowanego Dr inz. Krystianowi Marszatkowi. Do Uchwaty, podpisane
przez wszystkich czlonkéw Komisji, dolaczono zatacznik nr 1, stanowigey jej uzasadnienie.

Uchwale wraz z uzasadnieniem (zalacznik nr 1) Przewodniczaca Komisji przekazala
Prof. dr hab. Mirostawowi Stowinskiemu - Dziekanowi Wydzialu Nauk o Zywnosci
Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Sekretarz Komisji Przewodniczgca Komisji
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Dr hab. Agata Gorska Prof. dr hab. Teresa Fortuna



Uchwala
Komisji Habilitacyjnej powolanej przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytuléw,
na podstawie art. 18a. ust. 05 Ustawy z dnia 14 marca 2003 roku o stopniach i tytule

naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie sztuki, z péZniejszymi zmianami

w brzmieniu ustalonym Ustawa z dnia 18 marca 2011 roku

(Dz. U. z 2011 roku, nr 84, poz. 455, z péin. zm)
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
Dr inz. Krystiana Marszalka
w dziedzinie: nauki rolnicze, dyscyplinie: technologia Zywnosci i Zywienia

§1

Komisja na posiedzeniu w skiadzie: Przewodniczaca Komisji — Prof. dr hab. Teresa
Fortuna, Sekretarz Komisji — Dr hab. Agata Gorska, Recenzent Komisji — Prof. dr hab. Janusz
Czapski, Recenzent Komisji — Prof. dr hab. Jan Oszmianski, Recenzent Komisji — Prof. dr
hab. Dorota Witrowa-Rajchert, Czlonek Komisji — Dr hab. Urszula Gawlik-Dziki, Czlonek
Komisji — Dr hab. Dorota Pietrzak, w jawnym glosowaniu, dzialajgc zgodnie z w/w Ustawa,
uwzgledniajac rozporzadzenie MNiSW z dnia 22 wrzesnia 2011 roku w sprawie szczegdlnego
trybu i warunkow przeprowadzania czynnosci w przewodach doktorskich, w postepowaniu
habilitacyjnym oraz w postgpowaniu o nadanie tytulu profesora (Dz. U. nr 204, poz. 1200),
stosujgc kryteria zawarte w Rozporzadzeniu MNiSW z dnia | wrzesnia 2011 roku (Dz. U. ar
196, poz. 1165) z pozniejszymi zmianami, jednomyslnie pozytywnie opiniuje wniosek o

nadanie stopnia doktora habilitowanego Dr inz. Krystianowi Marszalkowi.

§2
Integralng czescig niniejszej uchwatly jest zalacznik nr 1 stanowigcey jej uzasadnienie.
§3
Komisja przekazuje niniejsza uchwate Dziekanowi Wydzialu Nauk o Zywnodci Szkoty

Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

Prof. dr hab. Teresa Fortuna — Przewodniczaca Komisji

Dr hab. Agata Gorska — Sekretarz Komisji

Prof. dr hab. Janusz Czapski — Recenzent Komisji

Prof. dr hab. Jan Oszmianski — Recenzent Komisji

Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert — Recenzent Komisji
Dr hab. Urszula Gawlik-Dziki — Czlonek Komisji

Dr hab. Dorota Pietrzak — Czlonek Komisji
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Warszawa, 07.06.2017
Zalgcznik nr 1 — Uzasadnienie
Do Uchwaly Komisji Habilitacyjnej z dnia 07.06.2017 roku powolanej
przez Centralng Komisje ds. Stopni i Tytulow
w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego
Dr inz. Krystiana Marszalka

w dziedzinie nauki rolnicze, dyscyplinie technologia Zzywnosci i zywienia

Dr inz. Krystian Marszalek ukonczyl studia wyzsze na Wydziale Nauk o Zywnosci
Szkoly Glownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie w roku 2009, uzyskujac tytut
magistra inzyniera technologii zywnosci i zywienia na podstawie obronionej pracy
magisterskiej pt. ..Badania nad wplywem dodatku pektyn nisko- i wysokometylowanych na
parametry jakosciowe nektarow truskawkowych” W tym samym roku rozpoczal studia
doktoranckie na macierzystym Wydziale. Stopien doktora nauk rolniczych w zakresie
technologii Zywnosci 1 zywienia uzyskal w roku 2013 na podstawie obronionej pracy
doktorskigj pt. ,Zastosowanie nickonwencjonalnych metod utrwalania zywnosci (UHP i
ogrzewania mikrofalowego) do produktéw owocowych”, wykonanej pod kierunkiem Prof. dr
hab. Marty Mitek. Od 2008 roku Dr inz. Krystian Marszalek jest zatrudniony w Zakladzie
Technologii Przetworow Owocowych 1 Warzywnyeh Instytutu Biotechnologii Przemystu
Rolno-Spozywezego, obecnie na  stanowisku adiunkta i kierownika Pracowni
Technologicznej. W roku 2012 ukonezyl studia podyplomowe z zakresu ,Menadzer badan
naukowych 1 prac rozwojowych™ organizowane przez Polskg Fundacje Osrodkow
Wspomagania Rozwoju Gospodarczego ,,OIC Polska” oraz Wyzsza Szkole Ekonomii i

Innowacji w Lublinie.

Jako najwainiejsze osiggnigcie, bedace podstawa do ubiegania sie o stopien
naukowy doktora habilitowanego Dr ini. Krystian Marszalek przedstawil
jednotematyczny cykl 7 publikacji pod wspélnym tytulem: . Studia nad stabilnoscia
wybranych skladnikéw biologicznie aktywnych oraz natywnych enzymow owocow i warzyw
pod wpltywem wysokich cisniei”. Na cykl sklada sie 6 oryginalnych prac tworczych oraz 1
publikacja o charakterze przegladowym. Recenzenci podkreslili, ze wszystkie przedstawione

prace skladajace sig na osiggnigcie naukowe ukazaly sig w wiodacych czasopismach
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naukowych o zasiggu miedzynarodowym, wyroznionych w bazie JCR tj.: High Pressure
Research (1 publikacja), Innovative Food Science & Emerging Technologies (2 publikacje),
LWT — Food Science and Technology (2 publikacje), Journal of Supercritical Fluids (1
publikacja), International Journal of Molecular Sciences (I publikacja). Laczny impact factor
(IF) tych prac wynosi 18.266 zgodnie z rokiem opublikowania (IF prac wynosi od 1,014 do
3,257), a punktacja, zgodnie z wykazem MNiSW, wynost 235. Wchodzace w sklad
osiggnigcia naukowego prace ukazaly sie w latach 2015-2017. W szesciu sposrod siedmiu
artykuléw, Habilitant jest pierwszym autorem, co zostalo podkreslone przez Recenzentéw.
Wktad Habilitanta w realizacje prac wynosit od 50 do 70% i obejmowal pozyskanie funduszy
na badania, opracowanie koncepcji badan, zaplanowanie doswiadezen i metodyki badan,
wykonanie prac technologicznych oraz czgscl badan analitycznych, opracowanie i
interpretacje  wynikow, przygotowanie manuskryptéw, korespondencj¢ z redakcjami
czasopism. Prof. Dr hab. Jan Oszmianski podkreslit, ze artykuly recenzowane byly przez
wymagajacych Recenzentow. a przyjecie ich do druku w renomowanych czasopismach
swiadezy o wysokim poziomie badan prowadzonych przez Habilitanta. Prof. dr hab. Janusz
Czapski ocenil wymienione wartosei bibliometryczne osiggnigcia naukowego jako bardzo

pozytywne.

Spojny cykl publikacji przedstawiony jako osiagniecie naukowe dotyczy oceny
mozliwosci stosowania wysokich ciénien: hydrostatycznych i w atmosferze ditlenku wegla do
utrwalania produktéw owocowych i warzywnych, z uwzglednieniem wplywu zastosowanej
metody na zachowanie wybranych skiadnikow bioaktywnych i stopien inaktywaciji

natywnych enzymow surowca w wybranych przetworach owocowych | warzywnych.
Tematyka cyklu publikacji obejmowata:

- okreslenie maksymalnego mozliwego terminu przydatnosei do spozycia puree
truskawkowego, utrwalonego ci$nieniem 600 MPa w potaczeniu z lagodnym ogrzewaniem do
temp. 50°C. W badaniach tych Habilitant wykazal, ze technika oparta na wysokich
cisnieniach do 600 MPa nie jest skuteczna dla pelnej inaktywacji natywnych enzyméw
tkankowych, ktore powodowaly straty zwiazkow bioaktywnych w czasie przechowywania i
pogorszenie jakosci puree truskawkowego. Uzyskane wyniki potwierdzily koniecznosé
jednoczesnego zastosowania innego niz tylko cignienie czynnika do utrwalania przetworéw

owocowych;



- zbadanie mozliwodci zastosowania ditlenku wegla pod wysokim cisnieniem w procesie
utrwalania soku truskawkowego, a takze zmian w zawartosci cukrow, witaminy C i

barwnikéw antocyjanowych oraz barwy podczas przechowywania chlodniczego;

- zbadanie wplywu ditlenku wegla pod wysokim ciénieniem na parametry kinetvki
inaktywacji natywnych enzymow obecnych w soku jablkowym oraz komercyjne dostepnych

polifenolooksydaz i peroksydaz;

- zbadanie procesu inaktywacji natywnych oksydoredukujacych i hydrolizujacych enzymow
tkankowych obecnych w sokach z marchwi, selera naciowego oraz burakow éwiklowych
poddanych dziataniu ditlenku wegla pod wysokim cignieniem, z uwzglednieniem stabilnosci

glownych barwnikéw i polifenoli obecnych w warzywach;

- zaprojektowanie innowacyjnych stodzonych stewig napojow owocowych na bazie soku z
aronii, wzbogaconych w wybrane ekstrakty roslinne oraz zbadanie mozliwodci zachowania
wysokich wartosci Zzywieniowych i pojemnogci przeciwutleniajacej otrzymanych napojow po

pasteryzacji termicznej i dziataniu ditlenku wegla pod wysokim cignieniem:

- podsumowanie oraz krytyczng analize danych literaturowych na temat wplywu wysokich
cisnien na stabilnod¢ zwiazkéw polifenolowych, glownie antocyjandéw, w produktach

roslinnych.
Jako istotne osiggniecia naukowe, wg Recenzentow, nalezy wymienic:

- wykazanie przez Habilitanta, ze zastosowanie ditlenku wegla w stanie nadkrytycznym
polaczone z wysokim cisnieniem umozliwia bardziej skuteczng inaktywacje enzymow
natywnych niz stosowanie wylacznie wysokiego ciénienia hydrostatycznego. W optymalnych
warunkach procesu stwierdzono peing inaktywacje PPO oraz 85% zmnigjszenia aktywnosci
POD, hydrolize sacharozy oraz 30% utrate witaminy C przy niezmienionej zawartosci

barwnikow antocyjanowych i barwie:

- Wyznaczenie parametrow kinetyki inaktywacji roslinnych enzymow w metodzie HPCD.
Proces degradacji Habilitant opisal réwnaniami kinetyki pierwszego rzedu, W przypadku
natywnych enzyméw pochodzacych z soku jablkowego odnotowal mniejsze wartosci
parametrow  kinetycznych w  poréwnaniu z enzymami dostepnymi komercyjnie, co
potwierdzilo fakt, ze kinetyka inaktywacji PPO i POD zalezy nie tylko od parametréow

procesu, ale rowniez od zrédla pochodzenia enzyméw;



- wykazanie, ze kinetyka inaktywacji enzyméw zalezy od rodzaju surowca oraz parametréw
prowadzonego procesu, a w szczegdlnoscei od temperatury. Na podstawie uzyskanych
wynikow stwierdzono niska skutecznosé inaktywacji natywnych enzymow metoda HPCD w
badanych sokach warzywnych w poréwnaniu z mozliwoscig inaktywacji enzyméw w

produktach owocowych;
- wykazanie, ze metoda HPCD pozwala na zachowanie w sokach termolabilnych barwnikow:

- zaproponowanie parametrow metody HPCD zapewniajgcych przedluzenie trwalosci

wybranych sokéw owocowych i warzywnych.

Prof. dr hab. Janusz Czapski podkreslil, ze prowadzenie badan w skal; laboratoryjnej nie
pozwolilo jednak na dokonanie oceny stabilnogci mikrobiologicznej i sensorycznej w czasie
przechowywania, co jest konieczne dla oszacowania mozliwoscei praktycznego zastosowania
przedstawionej metody. Rowniez Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert uznala brak badan
sensorycznych  analizowanych  produktéw owocowych i warzywnych za pewne
niedociagnigcie.  Zaznaczyla  réwniez nieuzasadniong  dokladnos¢  (do  jednej
dziesigciotysigeznej), prezentowanych w pozycji 11 2 cyklu, statych szybkosci degradacji
antocyjanow w puree oraz soku truskawkowym. Wedlug Prof. dr hab. Doroty Witrowej-
Rajchert na szczegdlng uwage zastuguje opracowanie przegladowe, w ktorym
zaprezentowano oceng¢ wplywu wysokich cigniefi na zawartose antocyjanéw w roznych
produktach pochodzenia rolinnego oraz na kinetyke i mechanizm ich degradacji, w tym
reakcji enzymatycznych (,, Effect of high pressure techniques on the stability of anthocyanins
in fruits and vegetables”, International Journal of Molecular Sciences (IF 3257)). W
artykule przeanalizowano literature z zakresu mozliwosci obnizenia aktywnoscl enzymdéw
tkankowych odpowiedzialnych za degradacje antocyjanéw, zmian zawartosei antocyjandow
podezas proceséw opartych na dzialaniu wysokich cisnien oraz podezas przechowywania
produktow utrwalanych przy ich uzyciu. Zaproponowano i oméwiono mozliwy mechanizm

reakcji enzymatycznyceh, odpowiedzialnych za degradacje barwnikéw antocyjanowych.

Profesor dr hab. Jan Oszmianski wysoko ocenil wartogé i nowatorskos¢ badan
Habilitanta dotyczacq propozycji uzycia ditlenku wegla w procesach cisnieniowego
utrwalania soku truskawkowego. Podkreslil, ze badania te byly pionierskie, gdvz po raz
pierwszy zastosowano technike HPCD przy cignieniu powyze] 50 MPa do utrwalania soku
owocowego i okreslania jego jakosci w zakresie trwalosci mikrobiologicznej, skladu

chemicznego oraz profilu aktywnosci enzyméw. Profesor dr hab. Jan Oszmianski podkreslit,
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z¢ badania przedstawione w publikacji zakonczyly si¢ sukcesem, gdyz skutecznosé
inaktywacji enzyméw tkankowych metodg HPCD okazala si¢ wyzsza, mimo 10 krotnie
nizszych wartosci cisnienia w stosunku do metody HPP. Autor uzyskal pelna inaktywacje
PPO oraz 85% obnizenie aktywnosci POD, polokres rozpadu barwnikéw antocyjanowych byl
0 okolo 50% dluzszy w pordéwnaniu z technika HPP, a barwa zostala dobrze zachowana nawet
po 12 tygodniach przechowywania. Prof. dr hab. Jan Oszmianski podkresla trafny wybor
surowcow do badan zawierajacych wrazliwe na termiczne utrwalanie zwiazki polifenolowe,

W tym: antocyjany aronii, betalainy buraka ¢wiklowego, karotenoidy marchwi i inne.

Recenzenci zgodnie stwierdzili, ze wyniki przedstawione w cyklu publikacji majg
istotne znaczenie poznawcze, a w przyszlosci mozliwogei aplikacyjne. Ponadto podkreslili
bardzo dobra znajomogé nowoczesnych metod i technik analitycznych przez Habilitanta,
ktérych zastosowanie zapewnilo wysoka jako$¢ i wiarygodnosé uzyskanych wynikdw.
Wedtug Prof. dr hab. Jana Oszmianskiego na szczegdlng uwage zastuguje dobre opanowanie i
stosowanie  pracochlonnych metod pomiaru aktywnosci enzymow utleniajacych i
hydrolitycznych, a potwierdzeniem pozycji naukowej w zakresie wiedzy i osiggnied
Habilitanta ~ dotyczacej utrwalania produktéw z owocdw i warzyw  technikami
wysokocisnieniowymi jest wspolautorstwo w pracy przegladowej: ., Effect of high pressure
techniques on the stability of anthocvanins in fruits and vegetables”, ktéra ukazala sie w

czasopismie International Journal of Molecular Sciences (IF 3,257).

Calos¢ osiagniecia zostala przez wszystkich Czlonkéw Komisji oceniona pozylywnie.
Stwierdzili oni, ze podjete zagadnienia nad stabilnoscia wybranych skladnikéw biologicznie
aktywnych oraz natywnych enzyméw owocow i warzyw pod wplywem wysokich cisnieri sq
aktualne, wazne dla nauki, a zwlaszcza dla praktyki i wymagaly od Habilitanta wlasciwego
planowania badan, duzej wiedzy i doswiadczenia w stosowaniu nowoczesnych metod i
technik analitycznych. Wyniki prezentowane w cyklu publikacji pozwolily na znaczne
wzbogacenie wiedzy z zakresu procesu utrwalania technikami HPP oraz HPCD produktow
owocowych i warzywnych, wykazano wyzsza stabilnos¢ wybranych zwigzkow biologicznie
aktywnych poddanych dzialaniu wysokich cisnien w poréwnaniu z tradycyjna pasteryzacja
termiczna. Przedstawione do recenzji osiggnigeie naukowe powstalo w  wyniku
konsekwentnego rozwoju Habilitanta jako pracownika naukowego, stanowi istotny wklad
Autora w rozwdj dyscypliny naukowej technologii zywnosci i zywienia i spelnia wymagania

stawiane przez ustawe o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz stopniach i tytule w



zakresie sztuki jako osiagniecie, bgdace podstawa do ubiegania sie o stopien naukowy doktora

habilitowanego.

Na dorobek naukowy Dr inz. Krystiana Marszalka sklada sie 16 artykutow
opublikowanych w czasopismach z listy JCR (w tym 15 w jezyku angielskim), 11 artykulow
oryginalnych opublikowanych w czasopismach z listy B MNiSW, 6 rozdzialéw w
monografiach, 1 rozdzial w publikacji dydaktycznej, 6 ekspertyz, 1 zgloszenie patentowe.
Publikacje ukazaly sig takich czasopismach, Jjak: Plant Food for Human Nutrition, Journal of
Agriculture and Food Chemistry, Innovative Food Science and Emerging Technologies, Food
and Bioprocess Technology, Separation Science and Technology, Jowrnal off Food Science
and Technology, Zywnosé. Nauka. Technologia. Jakos¢. Po uzyskaniu stopnia naukowego
doktora w 2013 roku dorobek naukowy prac z listy JCR zostal znacznie powiekszony o 14
publikacji (w tym 7 prac wehodzacych w sklad osiagniecia naukowego). Habilitant jest
wspotautorem 26 komunikatéw na konferencjach migdzynarodowych i krajowych (w tym 11
po doktoracie). Sumaryczny IF opublikowanych przez Dr inz. Krystiana Marszalka prac
wynosi 36,683 (w tym 18,266 to suma IF prac stanowigeych najwazniejsze osiggniecie
naukowe), sumaryczna liczba punktow wg punktacji MNISW z roku ukazania sig prac,
wynosi 636 (w tym 235 punktow przypada na publikacje wehodzace w sklad najwazniejszego
osiggnigcia w dorobku naukowym). Prace Habilitanta byly cytowane 50-krotnie, a indeks

Hirscha wg bazy Web of Science wynosi 4.

Dorobek publikacyjny Kandydata pod wzgledem wartosci bibliometrycznych zostal
pozytywnie oceniony przez Recenzentow i Czlonkéw Komisji. Profesor dr hab. Dorota
Witrowa-Rajchert wysoko ocenila sumaryczny dorobek naukowy Dr inz. Krystiana
Marszatka, biorge pod uwage krotki okres (4 lata), jaki mingt od uzyskania stopnia doktora.
Profesor dr hab. Jan Oszmianski podkreslil. ze dorobek naukowy Habilitanta, mimo skromnej
liczby publikacji z listy JCR, cytowalnosci (50) i indeksu Hirscha (4), wynikajaeych z
krotkiego czasu Jego pracy naukowej, wyrdznia si¢ znaczacym poziomem naukowym prac,
duzg skalg trudnosci oraz duzym znaczeniem wynikow badan dla nauki, zwlaszeza dla
praktyki przemystowej. Profesor dr hab. Janusz Czapski zaznaczyl, e dorobek naukowy
Habilitanta cechuje si¢ duzg zwartoscig i charakterem aplikacyjnym, a liczba punkéw
uzyskanych po doktoracie (IF 39,975: MNiSW 498) w ciagu niespelna 4 lat $wiadezy o

bardzo duzej aktywnosci naukowej Habilitanta.



W dorobku naukowym dr inz. Krystiana Marszatka Recenzenci wyroznili pieé

glownych obszaréw tematycznych zwigzanych z przetworstwem owocow i warzyw:

- zastosowanie innowacyjnych metod utrwalania zywnosci do produktow owocowych

i warzywnych,

- zwigzki biologicznie aktywne, ich stabilizacja i ekstrakcja z surowcéw owocowych i

przypraw,
- pordwnanie jakosci warzyw uprawianych konwencjonalnie i ekologicznie,
- ocena wlasciwosci Zywieniowych surowedw i produktow z malo znanych owocdw,

- opracowanie nowych, w tym funkcjonalnych produktow z owocow, warzyw i

grzybow oraz ich technologii produkeji dla zaktadéw przemystu spozywczego.

Jako wiodace zagadnienie badawcze w dorobku naukowym Dr inz. Krystiana
Marszatka Recenzenci wymienili zastosowanie innowacyjnych metod utrwalania zywnosei do
produktéw owocowych i warzywnych. Celem tych badan bylo okreslenie mozliwosci
zastosowania innowacyjnych technik, tj. wysokie cisnienie hydrostatyczne, ogrzewanie
mikrofalowe, ditlenek wegla pod wysokim cisnieniem do utrwalania produktéw owocowych i
warzywnych. Habilitant rozpoczat badania zwiazane z ta tematyka w roku 2009 uczestniczac
jako wykonawca w realizacji grantu pt. .Zastosowanie pasteryzacji wysokocisnieniowej HPP
do inaktywacji przetrwalnikéw Alicyclobaciilus acidoterrestris w sokach i nektarach
owocowych™ W 2011 roku W Zakladzie Technologii Owocow | Warzyw Wydzialu nauk o
Zywnosci SGGW uczestniczyl w grancie promotorskim pt. ., Zastosowanie wysokich cidnien
hydrostatycznych oraz obrébki mikrofalowej do utrwalania produktow truskawkowych™..
Efektem tych badan byla rozprawa doktorska pt. ..Zastosowanie niekonwencjonalnych metod
utrwalania zywnosci (UHP i ogrzewania mikrofalowego) do produktéw owocowych”
wykonana pod kierunkiem Prof. dr hab. Marty Mitek. Ponadto w ramach badar z tej tematyki
Habilitant zrealizowat dwa projekty badawcze, finansowane z dzialalnogci statutowej IBPRS.
Badania z tego zakresu Habilitant kontynuowat po obronie pracy doktorskiej i staly sie one
podstawg Jego najwazniejszego osiagniecia naukowego bedacego podstawa do ubiegania sig
0 stopien naukowy doktora habilitowanego. Z omawianego zakresu badan ukazalo sie (z
wylgezeniem 7 publikacji wchodzacych w sklad osiggnigcia naukowego), 10 oryginalnych
opracowan, w tym 5 w czasopismach z bazy JCR. Wyniki badan Dr inz. Krystian Marszatek
prezentowal na 21 konferencjach naukowych, w tym 4 migdzynarodowych. Prof. dr hab. Jan
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Oszmianski podkreslit, ze techniki, ktére stosowal w swoich badaniach Habilitant majg
charakter innowacyjnosci i duze szanse wprowadzenia do praktyki przemyslowej
przetworstwa owocéw i warzyw. Badania z tego zakresu Dr inz. Krystian Marszalek
wykonywal we wspolpracy z przedstawicielami z przemystu, efektem te] wspolpracy bylo
zgloszenie patentowe na technologie produkcji polproduktow owocowych utrwalanych

poprzez ogrzewanie mikrofalowe w przeplywie z przeznaczeniem do dalszego przetwérstwa.

Kolejny temat badan prowadzonych przez Habilitanta i wskazany przez Recenzentow
dotyczy zwiazkéw biologicznie aktywnych, ich stabilizacji oraz ekstrakeji z surowcow
owocowych i przypraw. Habilitant analizowal ochronny wplyw dodatku preparatow
pektynowych na wybrane parametry jakosciowe nektardw truskawkowych, wyniki
przedstawil w dwoch pracach z listy B MNiSW. Badania dotyczyly réwniez opracowania
parametrow  ekstrakcji zwiazkéw fenolowych oraz triterpenowych metoda ekstrakeji
nadkrytycznym ditlenkiem wegla z wytlokéw pozyskanych z owocow oraz sprawdzenie ich
wlasciwosei przeciwutleniajgeych réznymi metodami badawczymi. Efektem tej czedei badan

bylo opublikowanie 3 oryginalnych opracowan w czasopismach z bazy JCR.

Trzecia grupa zagadnien podejmowanych w pracy badawczej Habilitanta obejmowata
zagadnienia z zakresu zywnosci ekologicznej. W ramach tych badan zajmowal si¢ analizg
roznic w zawartosci wybranych skladnikéw biologicznie aktywnych obecnych w surowcach
pochodzacych z wielosezonowych upraw ekologicznych i konwencjonalnych oraz produktach
z nich wytworzonych. Uzyskane wyniki opublikowal w o$miu oryginalnych opracowaniach,

wtym | w czasopis$mie z bazy JCR.

Kolejna grupa prac badawczych dotyczyla oceny wlasciwosci zywieniowych
surowcow i produktdw z malo znanych owocow w aspekcie mozliwodci opracowania
produktow o cenionych wiasciwosciach prozdrowotnych i potencjale przeciwutleniajgcym.
Prof. dr hab. Jan Oszmianski podkreslil, ze zagadnienia podejmowane przez Habilitanta sg
bardzo aktualne ze wzgledéw praktycznych i poznawezych, gdyz konsumenci i przetworcy
poszukuja nowych suroweéw bogatych w bioaktywne, prozdrowotne substancje. Rezultatem
tej czesci badan bylo opracowanie szeregu receptur produktéw o whasciwosciach
prozdrowotnych oraz opublikowanie trzech artykuléw naukowych w czasopismach z listy B
MNiISW.

Recenzenci podkredlili duze znaczenie aspektu praktycznego w badaniach Dr

Krystiana Marszatka. Przykladem moga by¢ prace dotyczace opracowania dla zakladow
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przemystu spozywezego nowych, funkcjonalnych produktéw z owocow, warzyw i grzybow
oraz technologii ich produkeji. W latach 2012-2016 wykonat jako wspotautor na zaméwienie
firm zewnetrznych 6 ekspertyz, obejmujacych opracowanie receptur i technologii réznych
napojow owocowych oraz funkcjonalnych sojowych produktow spozywezych. Uczestniczyl
rowniez w realizacji projektu celowego ,.Opracowanie i wdrozenie technologii
niskoslodzonych zZzelowanych przetworéw owocowych i owocowo-warzywnych z dodatkiem

rokitnika™,

Zarowno Recenzenci, jak i Czlonkowie Komisji podkreslili aktywnos¢ Habilitanta w
realizacji projektéw naukowych. Dr inz. Krystian Marszatek uczestniczy/uczestniczyl jako
kierownik lub wykonawca w realizacji oémiu krajowych projektow badawczych. Jest/byt
wykonawca w 3 projektach celowych MNiSW, w projekcie wlasnym MNiSW, w projekcie w
ramach Programu Badan Stosowanych NCBiR, w projekcie wspétfinansowanym ze srodkow
POIR. Byl rowniez gléwnym wykonawea w projekcie promotorskim NCN. Od 2016 r.
kieruje projektem SONATA NCN pt. ,.Badanie kinetyki inaktywacji enzymow roslinnych z
grupy oksydoreduktaz przy uzyciu ditlenku wegla w stanie nadkrytycznym i wysokich ciénien
hydrostatycznych™.

Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert podkreglita, ze Habilitant, mimo krotkiego
stazu naukowego, jest rozpoznawalny w $rodowisku migdzynarodowym, o czym swiadezy
powierzenie Mu do recenzji 19 artykulow w czasopismach z bazy JCR. O uznaniu przez
srodowisko sSwiadezy réwniez czlonkostwo Dr inz. Krystiana Marszalka w zespole
cksperckim PARP — w ramach programu ,Bony na innowacje” wykonal 24 recenzje

projektow.

Za osiagnigcia naukowe Habilitant zostal wyrézniony w VIII edycji Konkursu
Innowator Mazowsza w 2016 roku w kategorii Innowacyjny Mlody Naukowiec. W trakcie
trwania studiéw doktoranckich Jego dorobek naukowy byl nagradzany stypendiami

finansowanymi przez SGGW oraz stypendium przyznanym przez Wojewodg Mazowieckiego.

W' podsumowaniu dzialalnosci naukowej Recenzenci i Czlonkowie Komisji
stwierdzili, ze zgodnie z przedstawionymi powyzej danymi, dorobek naukowy Dr inz.
Krystiana Marszatka jest znaczny, cechuje si¢ duza zwartoscia, wysokim poziomem
opublikowanych prac i duzg wartoscia z punktu widzenia naukowego, jak i aplikacyjnego.

Zwrocono rowniez uwagg, ze dorobek naukowy stanowi znaczgcy wklad do rozwoju wiedzy



w zakresie technologii owocow i warzyw, w tym szczegolnie nad innowacyjnymi technikami

utrwalania produktow z tych surowcow.

W ocenie osiggnie¢ dydaktycznych i organizacyjnych Recenzenci stwierdzili, ze
doswiadczenia w zakresie dziatalnogei dydaktycznej Dr inz. Krystiana Marszatka ograniczajg
si¢ przede wszystkim do prowadzenia zajec ze studentami w ramach studiéw doktoranckich,
w trakcie ktorych realizowal éwiczenia z nastgpujacych przedmiotéw: Kierunkowa
Technologia Zywnosci, Technologia Specjalizacyjna, Zywnoéé Minimalnie Przetworzona,
Ogdlna Technologia Zywnosci, Metodologia Badari Naukowych oraz Projektowanie. Od
2016 roku Habilitant prowadzi wyklady z przedmiotu: Ocena jakosci surowcdéw owocowo-
warzywnych z elementami logistyki na Wydziale Nauk o Zywnosci SGGW w Warszawie.
Podezas studiéw doktoranckich byl opiekunem | pracy inzynierskiej i 3 prac magisterskich.
Dr inz. Krystian Marszalek jest rowniez wspolautorem rozdziatu w skrypcie akademickim pt.
»0golna technologia Zywnosei” (Wydawnictwo SGGW, 2013). W roku 2013 otrzyvmal
nagrodg¢ Rektora SGGW za osiagniecia dydaktyczne. Prof. dr hab. Jan Oszmianski podkreslil,
ze niezbyt bogata dziatalnogé dydaktyczna Habilitanta zwigzana Jest z faktem, Ze pracuje On
W placowce naukowej IBPRS i w zwiazku z tym nie ma mozliwodci prowadzenia tak
szerokiej dziatalnosci dydaktycznej jak podczas pracy na uczelni. Prof. dr hab. Dorota
Witrowa-Rajchert stwierdzila, ze dzialalnogé popularyzatorska Habilitanta nie charakteryzuje
si¢ duza aktywnoscia. W ramach tej dziatalnogci przeprowadzil w 2014 roku szkolenie dla
pracownikow przemystu spozywezego z zakresu termicznego utrwalania zywnosci, a w 2016

roku wystapil w roli eksperta w programie telewizyjnym.

Recenzenci, wérdd dzialan organizacyjnych Habilitanta wymieniaja udzial w
organizacji XL Jubileuszowej Sesji Naukowej Komitetu Nauk o Zywnosci PAN w 2011 roku,
czlonkostwo w Komitecie Technicznym ds. Zywnosci Ekologicznej w firmie SGS Polska, od
2016 roku przewodniczenie temu Komitetowi. Od 2011 roku Dr inz. Krystian Marszatek
kieruje Pracownig Technologiczna w Zakladzie Technologii Przetworéw Owocowych i

Warzywnych. Jest réwniez osobg odpowiedzialna, z ramienia IBPRS, za kontakty z FAO.

Prof. dr hab. Dorota Witrowa-Rajchert i Prof. dr hab. Janusz Czapski podkreslili
niezbyt bogata wspolprace migdzynarodowg Habilitanta, ktora ogranicza si¢ do wygloszenia 2
referatéw i przedstawienia 3 plakatéw na zagranicznych konferencjach naukowych. W
ramach programu Erasmus Intensive Programme , Functional Ingredients for Tailored Food”

w Cork zajal 1 miejsce podezas egzaminu zaliczajacego.
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Biorac pod uwagg pozytywne oceny cyklu 7 publikacji pod wspolnym tytulem ,,Studia
nad stabilnoscia wybranych skltadnikow biologicznie aktywnych oraz natywnych enzymow
owocow i warzyw pod wplywem wysokich ciénien” przedstawionego jako osiagnigcie
naukowe stanowigce podstawe ubiegania sig o stopien doktora habilitowanego oraz
caloksztaltu dorobku naukowego, dydaktycznego i organizacyjnego, Wyrazone przez
wszystkich Recenzentéw i Czonkow Komisji, a takze dyskusjeg i jednomy$lne glosowanie na
posiedzeniu w dniu 07.06.2017 roku, Komisja Habilitacyjna powolana przez Centralng
Komisje ds. Stopni i Tytuléw w sprawie przeprowadzenia postepowania habilitacyjnego Dr
inz. Krystiana Marszatka pozytywnie opiniuje wniosek o nadanie w/w stopnia naukowego
doktora habilitowanego nauk rolniczych w sakresie technologii zywnosci i zywienia i
rekomenduje go Radzie Wydzialu Nauk o Zywnosci Szkoly Glownej Gospodarstwa

Wiejskiego w Warszawie.

Sekretarz Komisji Przewodniczaca Komisji

Dr hab. Agata Gorska Prof. dr hab. Teresa Fortuna
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